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Lue ensin tama kayttoopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Blomberg tuotteen. Toivormme, etta saat parhaan tuloksen, joka on
valmistettu korkealaatuisella ja nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kayttbopas ja
kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kaytt6a ja sailytd se mydhempa
kayttéa varten. Jos luovutat laitteen eteenpéin toiselle, anna mukaan kayttbopas.
Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdoppaassa.

Muista, ettd tama kayttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on
kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset

Tassa kayttdoppaassa kaytetdan seuraavia symboleja:

Tarkeaa tietoa tai hyoddyllisia kayttdvihjeita.
Varoittaa hengelle ja omaisuudelle vaarallisista tilanteista.
Varoitus sahkoiskun vaarasta.

Varoitus tulipalon vaarasta.

Al A

Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaagaos caddesi No:2-6
34445 Sitluce/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Tarkeita turvallisuutta ja ymparistoa koskevia

ohjeita ja varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohjeita,
joiden avulla suojelet
henkilovammojen ja vahinkojen
vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlyonti
mitatoi takuun.

Yleinen turvallisuus

« Yli 8-vuotiaat lapset ja
fysiikaltaan, tuntoaisteiltaan
tai henkiselta kunnoltaan
heikentyneet henkilOt saavat
kayttaa tata laitetta, kun he
ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttajan turvallisuudesta
vastaavalta henkilQOlta.
Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa laitetta
ilman valvontaa.

« Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden
kaytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset
kyvyt ovat alentuneet, tai joilla
ei ole aikaisempaa
kokemusta tai tietoa laitteen
kaytosta, jos heita ei valvota
tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttotapaa.
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Lapsia tulee valvoa jotta he
eivat leikkisi laitteen kanssa.

« JOs tuote luovutetaan jonkun

toisen henkilokohtaiseen
kayttoon tai
kierratystarkoitukseen, tulee
mukana tulleet kayttoohje,
tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa mukana.
ala koskaan sijoita tuotetta
matolla peitetylle lattialle.
Muuta ilmavirtauksen puute
tuotteen alla aiheuttaa
sahkadisten osien
ylikuumenemisen. Tama
aiheuttaa ongelmia
tuotteellasi.

Asennuksen ja korjauksen
Saa suorittaa ainoastaan
valtuutettu huoltoedustaja.
Valmistaja ei ota vastuuta
mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
myOs takuun raukeamisen.
Lue ennen asennusta ohjeet
tarkkaan.

« la kayta laitetta, jos siina on

vika tai nakyvia vaurioita.



» Ohjaa, etta tuotteen
toimintonapit on kytketty pois
jokaisen kayton jalkeen.

Sahkoturvallisuus

« Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkdiskun vaaral

« Liita tuote vain maadoitettuun
lahtddn/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
maaritelty jannite ja suoja.
Jata maadoitusasennus
patevan sahkoteknikon
tehtavaksi kayttaessasi tata
laitetta muuntajan kanssa tai
ilman. Yrityksemme ei ole
vastuussa mistaan
ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten saadostojen
mukaisesti.

« ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkdiskun vaaral

« Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.

« Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on

vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.
Laite on asennettava siten,
etta se voidaan kytkea taysin
pois verkostosta. Erotuksen
on tapahduttava joko
paavirtajohdon poistamisella,
tai kytkimella, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkodasennukseen,
rakennussaadosten
mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu,
kun uunia kaytetaan.
Varmista, etta sahkojohto ei
kosketa uunin takapintaa,
muuten putket voivat
vahingoittua.
ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sitd kuumien
pintojen paalle. Kaapelin
eriste voi sulaa ja aiheuttaa
oikosulun seurauksena
tulipalon.
Kaikki tyot sahkolaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen,
ammattitaitoisten henkildiden
tehtavaksi.
Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja
irrota se verkkovirrasta. Voit
tehda taman kytkemalla
kotona sulakkeen pois paalta.
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« \Varmista, etta sulakkeen virta
on yhteensopiva tuotteen
kanssa.

Tuoteturvallisuus

« VAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat
kuumenevat hyvin kuumiksi
kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle
8-vuotiaat lapset on aina
pidettava erossa laitteesta,
jollei heita jatkuvasti valvota.

« Ald koskaan kayta tatd laitetta,
jos harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
laakkeiden kayton vuoksi.

« Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampatiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

« Al3 aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla
sen sivut kuumenevat
kaytossa.

« Laite kuumenee kayton
aikana. Uunin sisapuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.
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« Pida kaikki tuuletusaukot
vapaina esteista.

« Ala kuumenna avaamattomia
sailyketolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa
kertyva paine voi saada sen
rajahtamaan.

« Al3 aseta leivontapeltejd,
astioita tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle.
Lammon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

o Al kdyta voimakkaasti
hankaavia puhdistusaineita
tai teravia metalliraaputtimia
uunin luukun
puhdistamisessa, silla
sellaiset valineet voivat
naarmuttaa pintaa ja
aiheuttaa lasin rikkoutumisen.

o Al kéyta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne
voivat aiheuttaa sahkoiskun.

e (Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
Ritilan ja pellin asettaminen
oikein ritilakannattimiin
On tarke&a asettaa ritila ja/tai
pelti kannattimiin oikein.
Liu'uta ritila tai pelti kahden
kiskon valiin ja varmista, etta
se on tasapainossa, ennen
kuin asetat sille ruokaa (katso
seuraava kuva).



o Al kayta laitetta, jos
etulasiluukku on irrotettu tai
se on haljennut.

» Kayta aina
kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin tai
otat niita sielta pois.

« Aseta leivinpaperi astiaan tai
uunialustalle (pelti, ritilataso
jne.), ruoka sen péaélle ja
aseta kaikki esilammitettyyn
uuniin. Poista leivinpaperista
ylimaaraiset, astian yli tulevat
osat, jotta valtetaan riski

kosketuksesta uunin

kuumennuselementtien

kanssa. Ala kayta
leivinpaperia uunissa, jonka
lampatila on korkeampi kuin
leivinpaperiin merkitty
enimmaislampatila. Ala aseta
leivinpaperia suoraan uunin
pohjalle.

« VAROITUS: Sahkaiskun

vaaran valttamiseksi varmista
ennen lampun vaihtamista,
etta laitteen virtajohto on
irrotettu pistorasiasta tai
virransyotto on kytketty pois
paalta paakatkaisijasta.
Ennen puhdistusjaksoa
puhdista lika ulkopinnoista ja
uunin sisapinnoista kostealla
liinalla. Poista kaikki
lisdvarusteet ennen
pyrolyyttisen toiminnan
aloittamista (myo6s uunipellit ja
Kiinnittimet).

Jos tuotteesi on varustettu
tulenkestavilla lisavarusteilla
(jotka kestavat
itsepuhdistustoiminnon
korkeissa lampdétiloissa),
sinun ei tarvitse irrottaa naita

lisdvarusteita uunista. Katso
Pakkauksen sisélto, sivu 12.

Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja! Ala
kosketa laitteeseen
itsepuhdistuksen aikana ja
pida lapset etaalla laitteesta.
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Odota vahintdan 30 minuuttia,
ennen kuin poistat jaamat.

« Pyroliittisen
polttopuhdistuksen aikana
pinnat saattavat kuumeta
kuumemmiksi kuin normaali
kaytossa. Pida lapset loitolla.

 Pyrolyysipuhdistuksen aikana
ja sen jalkeen, lapset ja
elaimet on pidettava poissa
laitteen laheisyydesta, kunnes
laite on taysin jaahtynyt ja
huoneilma puhdistunut.

« L aitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen estamiseksi.

« Laite on asetettava suoraan
lattialle. Sita ei saa asettaa
alustalle tai jalustalle.

« VAROITUS: Valvomaton
ruoanlaitto liedella rasvaa tai
Oliya kaytettaessa voi olla
vaarallista ja saattaa aiheuttaa
tulipalon. ALA milloinkaan
yritd sammuttaa keittiopaloa
vedella, vaan kytke laite pois
virransyotosta ja peita sitten
liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteella.

« VAROTOIMI: Kypsennysta
on valvottava. Lyhyen
aikavalin kypsennysta on
valvottava jatkuvasti.
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« VAROITUS: Tulipalon vaara:
Al4 silyta tavaroita
keittotason pinnailla.

« VAROITUS: Jos pinta on
haliennut, kytke laite pois
virransyotosta sahkoiskun
valttamiseksi.

« Keitinlasin rikkoutuessa:
Sammuta valittdmasti kaikki
polttimet, seka sahkoiset
lammitysvastukset ja erista
laite virran l&hteesta. Ala
koske laitteen pintaan. Al3
kayta laitetta.

« L aitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella
kaukosaatimella.

« HOyrynpaine, jota muodostuu
lieden pinnan tai astian
pohjan kosteudesta, Vvoi
Saada astian hypahtamaan
paikaltaan. Varmista sen
vuoksi, etta lieden pinta ja
astioiden pohjat ovat aina
kuivia.

« VAROITUS: Kayta vain lieden
valmistajan suunnittelemia tai
valmistajan laitteen
kayttbohjeissa sopivaksi
suosittelemia keittotasosuojia
tai laitteeseen kuuluvia
keittotasosuojia. Laitteeseen
sopimattomien suojien kaytto



Saattaa aiheuttaa
onnettomuuksia.

Tuotteen sahkoturvallisuus ja

tulipalon esto:

« Varmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eika aiheuta
kipinoita.

« Al kdyta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai
jatkojohtoja paitsi
alkuperaista johtoa.

 Varmista ettei sahkotulpassa
ole nestetta tai kosteutta, kun
se litetaan laitteeseen.

Kayttoétarkoitus

« Tama laite on suunniteltu

ainoastaan kotitalouskayttoon.

Kaupallinen kaytto ei ole
sallittu.

« VAROTOIMI: Tama laite on
tarkoitettu vain ruoanlaittoon.
Sita ei saa kayttda muihin
tarkoituksiin, esim. huoneen
lammittamiseen.

- Laitetta ei saa kayttaa
lautasten lammittamiseen
grillivastuksen alla, eika sen
kahvoihin saa ripustaa
pyyhkeita, pesuliinoja jne.,
kuivamaan tai lampenemaan.

« Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta
tai kasittelysta.

» Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan,
ruoan paistamiseen ja
grillaukseen.

Lasten turvallisuus

« VAROITUS: Kaytettavissa
olevat osat voivat kuumeta
kayton aikana. Lapset on
pidettava loitolla laitteesta.

» Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita
kaikki pakkauksen osat
ymparistostandardien
mukaisesti.

» Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa
kaytossa, alaka anna heidan
leikki& laitteella.

« 4la sailyta mitaan esineita
lieden ylapuolella lasten
ulottuvilla.

« Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitaan painavia
esineita alaka anna lasten
istua silla. Liesi voi kaatua tai
luukun saranat voivat
vahingoittua.
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Vanhan laitteen
havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittdminen:

Tama tuote noudattaa Euroopan unionin
s8hko- ja elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY (WEEE-direktiivi).
Tassa tuotteessa on séhko- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE)
kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
Kierratettaviksi. Ala havita tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen
kayttoian paatyttya. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun kierratyspisteeseen.
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Kysy paikallisilta viranomaisilta 1&himman
kierratyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kaytdn rajoittamisesta séhko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisélla direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyj& materiaaleja.
Pakkausmateriaalin

havittaminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailytéa pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista. Havita
ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
héavita niité tavallisen kotitalousjatteen
mukana.



B Yieiset tiedot
Yleiskatsaus

1 Luukku 8 Puhaltimen moottori (teraslevyn
2 Kahva takana)

3 Alaocsa 9 Valo

4 Uunipelti 10 Grillin kuumennuselementti

5 Ritilateline 11 Tasojen asennot

6 Ohjauspanesli

7 Keittole

& |2 HOoB | HHE® >

2AMB asa @l a0l

1 2
1 Varoitusvalo

2 Yhden virtapiirin keittolevy Takana
vasemmalla

3 Kahden virtapiirin keittolevy Edessa
vasemmalla

4 Digitaalinen ajastin

5 Yhden virtapiirin keittolevy Edessa
oikealla

6 Yhden virtapiirin keittolevy Takana
oikealla
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Pakkauksen sisilto

Toimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
tuotantomallin mukaan. Kaikkia
téssa kayttboppaassa kuvattuja
lisdvarusteita ei enka ole toimitettu
tuotteen mukana.

1.Kéyttbopas

2.Uunipannu
Leivonnaisille, suurille paisteille,
mehukkaille ruokalajeille ja rasvan
kerdykseen grillatessa

3.Leivinpelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja
keksit.

4.Uuniritila
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja

vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.
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5.:Ritilé'\n ja pellin asettaminen oikein

teleskooppikannattimiin

(T&ma ominaisuus on valinnainen.
Sita ei valttamatta I6ydy
tuotteestasi.)
Teleskooppikannattimien avulla peltien
ja ritildiden asettaminen ja poistaminen
kay helposti.

Kun kaytat peltia ja ritilaa
teleskooppikannattimissa, varmista,
etta teleskooppikannattimen takaosan
tangot ovat vasten ritilan ja pellin
reunoja.




Tekniset tiedot

YLEISTA

Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys) min 850 mm maks. 941/600 mm/600 mm
Jannite/taajuus 220-240 V~; 50 Hz
Kokonaisvirrankulutus 9.8 kW
Kaapelityyppi/poikkileikkaus miNnHOSW-FG 3 x 4 mm*
KEITTOLEVY

Polttimet

Takana vasemmalla Yhden virtapiirin keittolevy
Mitta 160 mm

Teho 1500 W

Fdessd vasemmalla Kahden virtapiirin keittolevy
Mitta 120/210 mm

Teho 750/2200 W

Fdessé oikealla Yhden virtapiirin keittolevy
Mitta 140 mm

Teho 1200 W

Takana oikealla Yhden virtapiirin keittolevy
Mitta 180 mm

Teho 1800 W

UUNI/GRILLI

Paauuni Monitoimiuuni

Sisavalo 15-25 W

Grillin virrankulutus 2.2 KW

#

Perustiedot: Sahkéuunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC

60350-1 -standardin mukaisesti. Kyseiset arvot on méaaritetty vakiokuormalla
ala-yla-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella kuumennustoiminnolla (jos

sellainen on).

Energiatehokkuusluokka maaritetddn seuraavan priorisoinnin mukaan sen
mukaan, onko asiaankuuluvia toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys
eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-kypsennys, 4-
Tuuletinavusteinen ala/ylakypsennys, 5- Yl&- ja alakypsennys.

Tekniset tiedot voivat muuttua
ilman edeltavaa iimoitusta
tuotteen laadun parantamisen
johdosta.

Taman kayttboppaan
numerotiedot ovat viitteellisia
eivatka ne ehké vastaa taysin
tuotettasi.

Tuotekilvissa tai tuotteen
toimitukseen kuuluvissa
asiakirjoissa olevat arvot on saatu
laboratorio-olosuhteissa
asiaankuuluvien standardien
mukaisesti. Nama arvot voivat
vaihdella tuotteen kaytto- ja
ymparistdolosuhteiden mukaan.
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E] Asennus

Patevan henkildn on asennettava tuote
voimassa olevien sdaddsten mukaisesti.
Muuten takuu mitatoityy. Valmistaja ei
ota vastuuta mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkil®n
suorittamista toimenpiteista. Ne
aiheuttavat myds takuun raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu
ja séhkdasennusten jarjestaminen
on asiakkaan vastuulla.

A Laite on asennettava paikallisten
kaasu- ja/tai s@hkdmaéraysten
mukaisesti.

Tarkista silmamaaraisesti ennen
asennusta onko laitteessa vikoja.
Jos on, laitetta ei saa asentaa.
Vaurioituneet laitteet aiheuttavat
vaaran turvallisuudelle.

Ennen asennusta

Jotta varmistetaan, etta laitteen alle jaa
valttamattomat ilmaraot, suosittelemme,
ettd tama laite kiinnitetaan kiinteélle
alustalle, niin etteivat sen jalat uppoa
mattoon tai pehmeé&an lattiamateriaaliin.
Keittion lattian on kestettava lieden
paino ja liséksi ruocanvalmistus- ja
leivontavélineiden ja elintarvikkeiden
paino.
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¢ |iettéd voidaan kayttad kahden kaapin
valissd, mutta 400 mm:n
minimietaisyytta varten uunin levyjen
paallda mahdollistaa 65mm:n valyksen
mihin tahansa seindén, osastoon tai
suureen kaappiin.

o | iettd voi kayttad myods vapaasti
seisovana. Jaté vahintaan 750 mm
etéisyys lieden ylapuolelle.

® (*) Jos liesikupu asennetaan lieden
ylapuolelle, katso liesikuvun
valmistajan ohjeista asennuskorkeus
(min. 850 mm).

¢ | aite on laiteluokan 1 mukainen eli se
voidaan asettaa takaosa ja yksi sivu
vasten keittion seinig, keittidkalusteita
tai minkdkokoista laitetta tahansa.
Keittiokaluste tai laite toisella puolella
voi olla vain samaa kokoa tai pienempi.

e Kaikkien lieden vieressa olevien
keittiokalusteiden on oltava
kuumuudenkestavia (vahintaan
100 °C).



Turvaketju

Jos tuotteessa on kaksi turvaketjua;
Laite on kiinnitettava kaatumisen varalta
uunin mukana toimitetulla kahdella
turvaketjulla.

Kiinnita koukku (1) sopivalla tapilla
keittion seindan (6) ja kiinnita turvaketju
(3) koukk itusmekanismilla (2).

1 Tukikoukku

2 Lukitusmekanismi

3 Turvaketju

4 Kiinnita ketju kunnolla lieden
takaosaan.

5 Lieden takaosa

6 Keittion seina

Jos tuotteessa on yksi turvaketju;
Laite on kiinnitettava kaatumisen varalta
uunin mukana toimitetulla yhdella
turvaketjulla.

Kiinnita turvaketju tuotteeseen

noudattamalla kuvassa esitettyja vaiheita.

Varoketjun tulee olla niin lyhyt kuin
mahdollista, jotta valtetdan
kallistuminen eteen ja viisto, jotta
valtetaan uunin sivukallistus.

Liesivaroketju liesiin, joihin ei ole
suunniteltu kannatinkiinnitysaukkoa.

Asennus ja liitanta

Laitteen saa asentaa ja liittéd ainoastaan
lakis&ateisten asennussaantdjen
mukaisesti.

Al3 asenna lietté jadkaapin tai
pakastimen viereen. Laitteen
l[ampdsateily johtaa
jaahdytyslaitteiden
lisdantyneeseen
energiankulutukseen.

e VVahintdan kahta ihmista tarvitaan
laitteen kantamiseen.

¢ | aite on asetettava suoraan lattialle.
Sité ei saa asettaa jalustalle tai
perustalle

Ala kayta luukkua ja/tai kahvaa
laitteen nostamiseen tai
siirtdmiseen. Luukku, kahva tai
saranat vahingoittuvat.
Sahkoliitanta
Liita laite maadoitettuun
pistorasiaan/johtoon, jota suojaa
kapasiteetiltaan riittava sulake, kuten on
maéritetty "Technical specifications"”
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[Tekniset tiedot] -taulukossa. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi kayttéaessasi

tata laitetta muuntajan kanssa tai ilman.

Yrityksemme ei ota vastuuta mistéan
vahingoista, jotka johtuvat laitteen
kaytdsta ilman paikallisten sé&ddsten
mukaista maadoitusasennusta.

Laitteen saa liittda verkkovirtaan
vain valtuutettu ja pateva henkild.
Tuotteen takuuaika alkaa vasta
asianmukaisen asennuksen
jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistaan
vahingoista, jotka johtuvat
valtuuttamattoman henkilén
suorittamista toimenpiteista.

Sahkojohto ei saa olla
kiristyneena, taitoksilla tai
puristuksissa tai joutua
kosketuksiin laitteen kuumien
pintojen kanssa.

Vaurioituneen sahkéjohdon saa
vaihtaa vain pateva
sahkdasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

Verkkovirran on vastattava laitteen
tyyppikilvessa maaritettyja tietoja.
Arvokilpi nékyy, kun ovi tai alakansi
avataam tai se voi sijaita laitteen
takaseinassa laitteen tyypin mukaan.
Laitteen virtakaapelin on oltava
"Technical specifications" [Tekniset
tiedot] -taulukon arvojen mukainen.
Ennen kuin aloita mitaan
s@hkoasennustyotd, irrota laite
verkkovirrasta.
Séhkoiskun vaaral
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Virtakaapelin liittaminen

Johdotuksia asentaessasi sinun
tulee noudattaa
kansallisia/paikallisia
s@hkosaannoksia ja kayttaa
asianmukaista pistorasiaa ja
pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen ja
pistorasian rajojen ulkopuolella,
tuote tulee liittd& verkkovirtaan
kiintedlla séhkdasennuksella
suoraan ilman pistoketta ja
pistorasiaa.

1.Jos ei ole mahdollistaa irrottaa kaikkia
napoja virtalahteestd, erotusyksikkd on
litettava vahintddn 3 mm:n
kontaktietaisyydella (sulakkeet, johdon
turvakytkimet, koskettimet) kaikkiin
napoihin, joiden tulee olla 18hell lietta
(mutta ei yl&puolella) IEE-s&addsten
mukaisesti. Taman ohjeen laiminlydnti
voi johtaa kayttdongelmiin ja mitatdida
laitteen takuun.

Lisasuojausta

jaanndsvirtapiirikatkaisimella suositellaan.

Jos tuotteen mukana on toimitettu
virtajohto:

Kaksivaiheinen
380/400/415VAC

Yksivaiheinen
220/230/240 V AC

* Kuparisilta

Kolmivaiheinen
380/400/1415 V AC

2.Liita yksivaiheliitdnnéssa johtimet,
kuten alla on yksildity:
¢ Ruskea johdin = L (Vaihe)



e Sininen kaapeli =N (neutraagé
¢ Vihre&/keltainen johto = (E) (Maa)
® Tydbnna laitetta kohti keittion seinda.
Uunin jalkojen saato

Kéyté tuotteen etupuolella olevaa
ruuvimekanismia, jonka avulla voit
nostaa tuotetta 11 mm saatéamalla
pyorid sen pohjassa. Al4 kayta
ylimaéraista voimaa tata ruuvia
kiertdessasi. Muussa tapauksessa
mekanismi voi rikkoutua.

Tarinat tuotteen ollessa kaytdssa voivat
aiheuttaa tuotteen jalkojen kaatumisen.
Vaaratilanteiden vélttamiseksi tuotteen
on pysyttava suorassa ja tasapainossa
jaloillaan. Voit sdataa tuotteen etujalkoja
kaantamalla niita oikealle ja vasemmalle
seka takajalkoja kayttden ruuvia alla
olevan kuvan mukaisesti. Tasapainota

Jalustan saato

Valtuutettu huoltoliike voi poistaa
tuotteen pohjan jolloin sen
korkeus laskee 850 mm:iin. Tassa
tapauksessa tuotteeseen on
asennettava 4 jalkaa. Tama
toimenpide tulee suorittaa vain
valtuutetun huoltoliikkeen
toimesta.

Tuotteen mukana on pohja, joka

koostuu kahdesta sisdkkaisesté osasta.
Kun olet asentanut tuotteen alas
tasaiselle alustalle, voit poistaa kuvassa
esitetyt ruuvit ja vetaa sisapohjaa ulos
tekemaan 3-portaisen korkeudensaadon.

Minimikorkeus on 900 mm 1. tasossa.
Voit sadataa korkeutta arvoon 900-911
mm saatamalla pyoria kayttaen
ruuvimekanismia.

Minimikorkeus on 920 mm 2. tasossa.
Voit sdataa korkeutta arvoon 920-931
mm saatamalla pyoria kayttaen
ruuvimekanismia.

Minimikorkeus on 930 mm 3. tasossa.
Voit sdataa korkeutta arvoon 930-941
mm saatamalla pyoria kayttaen
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Laitteet, joissa on jaahdytystuule-
tin (Sita ei valttamatta loydy tuot-

teestasi.)
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1 Jaahdytystuuletin
2 Ohjauspaneeli

3 Luukku

Tuuletin ja&hdyttaa sekad ohjauspaneelia

etta laitteen etupuolta.
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Jaahdytin pysyy kaynnissa viela
20-30 minuuttia, kun uuni on
sammutettu.

Lopullinen tarkistus

1.Liita laite uudelleen verkkovirtaan.

2. Tarkista séhkotoiminnot.

Vanhan laitteen

havittaminen

e Sailyta tuotteen alkuperainen
pakkauslaatikko ja kuljeta se siina.
Noudata laatikossa olevia ohjeita. Jos
alkuperdista pakkauslaatikkoa ei ole,
pakkaa tuote kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa hyvin.

e Estddksesi uunin sisélld olevien ritilan
ja pellin vahingoittamasta uunin
luukkua, aseta pahviliuska oven luukun
sisélle peltien kohdalle. Teippaa uunin
luukku kiinni sivuseinamiin.

* Al3 kaytd luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Al& aseta mitaan esineit laitteen
paalle. Siirra laite pystyasennossa.
Tarkista laitteen ulkoasu

mahdollisten kuljetuksen aikana
tapahtuneiden vaurioiden varalta.



A vaimistelut

Energiansaastovihjeita
Seuraavien tietojen avulla voit kayttéa

laitetta taloudellisesti ja sdastaé energiaa:

o Kéyta tummia vérillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvalineitd parantaaksesi
uunin lBmmaon siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kéyta esilammitysta,
jos sita suositellaan kayttdoppaassa
tai ruokaohjeessa.

* Ala avaa uuninluukkua usein
ruoanlaiton aikana.

e VYrita laittaa uunissa useampi ruokalaji
kerrallaan aina, kun mahdollista. Voit
kypsentaa yhté aikaa kahta astiaa
grilliritilalia.

¢ Kypsennd useampi annos perakkain.
Uuni on valmiiksi kuuma.

¢ \/oit sddstéad energiaa kytkemalla uunin
pois paaltd muutama minuutti ennen
kypsennysajan loppumista. Al4 avaa
uuninluukkua.

e Sulata pakasteannokset ennen niiden
valmistusta.

o Kéyta ruoanlaitossa kannellisia
paistinpannuja/kattiloita. llman kantta
energiankulutus voi kohota
nelinkertaiseksi.

¢ Valitse poltin, joka on sopiva
kaytettdvan pannun pohjan koolle.
Valitse aina annokselle sopiva
pannukoko. Suuret pannut kuluttavat
enemman energiaa.

¢ Muista kayttaa tasapohjaisia pannuja

kypsentdessasi ruokaa sahkdliedella.

Paksupohjaiset pannut johtavat

paremmin l[Bmpoa. Voit sdastaa

energiaa jopa 1/3.

Kattiloiden ja astioiden on oltava

soveliaita ruoanlaittovyodhykkeille.

Astioiden tai kattiloiden pohjat eivat

saa olla pienempia kuin salamalevy.

¢ Pida ruoanlaittovydhykkeet ja
kattiloiden pohjat puhtaina. Lika
pienentdé lammaonjohtumista
ruoanlaittovydhykkeen ja kattilan
pohjan valilla.

¢ Kytke pitk&aikaisessa kypsennyksesséa
ruoanvalmistusvydhyke pois paalta 5-
10 minuuttia ennen
ruoanvalmistusajan loppumista. Pystyt
saastamaan energiaa jopa 20 %
jalkilampda hyddyntamalla.

Ensimmadinen kayttokerta

Aika-asetus

> T ©
| I —
SO 1 e R I
‘B ARl s a0
'l’ | © | v | A | 4 | °C
12 M 10 9 8 ;

ON/OFF-nappain
Toimintovalitsin

Nykyisen ajan osoitinkentta
Uunin sisélampatilan symboli

A O N =

5 Lampdtilan ilmaisinkentta

6 Kaynnistd/lopeta paistaminen -
nappain

7 Lampdtila-asetuksen nappéain
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8 Tehostimen symboali (pikainen
esilammitys)
9 Plus-ndppéin
10 Miinus-n&ppain
11 Saatdnéppain
12 Enteria toimintanéyttd
1.Uunin ensimmaisen kayton aikana & -
symboli syttyy palamaan, kosketa A /
v -nappaimia asettaaksesi tunnit.
2.Vahvista asetus koskettamatta (& -
symbolia ja vahvista odottamalla 4
sekuntia koskettamatta mitaan
nappaimia.
Jos nykyisté aikaa ei ole asetettu,
ajan asetus alkaa
lisdamallé/siirtdmalla yldspain
ajasta 12:00. ® -symboli
aktivoituu osoittamaan, etta
nykyisté aikaa ei ole asetettu. Se
katoaa nékyvista, kun aika on
asetettu.

Tuotteen ensimmainen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.
Ala kayta puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan teravia esineité.
1.Poista kaikki pakkausmateriaalit
2.Pyyhi tuotteen pinnat kostealla linalla
tai sienelld ja kuivaa linalla.
Ensimmadinen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja
sammuta se. Talldin tuotteen jaamat tai
kerrostumat palavat pois ja irtoavat.
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Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Laite voi olla kuuma ollessaan
kaytdssa. Ala koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin sisdosia,
[ABmmityselementteja jne. Pida
lapset loitolla niisté.

Kéyté aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita sielta
pois.

Sdhkouuni
1.0ta kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois
uunista.
2.Sulje uunin luukku.
3.Valitse staattinen asento.
4 Valitse grillin korkein teho, katso
Séhkduunin kdyttaminen, sivu 25.
5.Kayta uunia noin 30 minuuttia.
6.Sammuta uuni, katso Sdhkduunin
kéyttdminen, sivu 25
Grilliuuni
1.0ta kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois
uunista.
2.Sulje uunin luukku.
3.Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
kéyttdminen, sivu 36.
4.Kayta uunia noin 15 minuuttia.
5.Sammuta grilli, katso Grillin
kéyttdminen, sivu 36
Savua ja hajua voi esiintya parin
tunnin ajan ensimmaisen kayton
aikana. Tama on aivan normaalia.
Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun
poistamiseksi. Valta
hengittémasta savua ja
savunhajua.



B Keittotason kaytts

Yleisia tietoja ruoanlaitosta

Ala tayta kattilaa oljylla
koskaan yli kolmasosan sen
vetotilavuudesta. Al3 jata lietta
valvonnatta, kun kuumennat
oliya. Ylikuumentunut oljy
aiheuttaa tulipalovaaran. Ala
koskaan yritd sammuttaa
6ljypaloa vedella! Kun dljy
syttyy tulee, peité se
sammutuspeitteelld tai
kostealla vaatteella. Sammuta
liesi, jos sen tekeminen on
turvallista ja soita palokunta
paikalle.

¢ Ennen ruokien uppopaistamista kuivaa
ne hyvin ja aseta varovasti kuumaan
Oliyyn. Varmista, ettd pakasteruoat
ovat taysin sulia ennen
uppopaistamista.

o A3 peita kayttamaasi astiaa, kun
kuumennat oljya.

¢ Aseta kattilat ja kasarit siten, etta
niiden kahvat eivat ole keittotason
paalla, jotta kahvat eivat kuumenisi.
Al3 aseta epavakaita tai helposti
kaatuvia astioita tasolle.

Al aseta tyhjia astioita tai kasareita
keittoalueille, jotka on kytketty paélle.
Ne voivat vahingoittua.

¢ Keittoalueen kayttdminen iiman astiaa
tai kasaria sen péaalla vahingoittaa
tuotetta. Sammuta keittoalueet kun
ruoanlaitto on paattynyt.

e Laitteen pinta voi olla kuuma, joten &la
aseta muovisia tai alumiinisia astioita
sen paalle.

Puhdista mahdollisesti sulaneet
materiaalit pinnalta valittdtmasti.
Ruokaa ei pitéisi mydskaan sailyttaa
téllaisissa astioissa.

e Kayta ainoastaan tasapohjaisia
kasareita tai astioita.

¢ | aita kasariin tai kattilaan sopiva
maara ruokaa. Nain valtat ylimaaraisen
puhdistuksen estamalla ruokia
kiehumasta vl
Al3 peitd kasareita tai kattiloita kansilla
keittoalueilla.

Aseta kasarit siten, ettéa ne ovat
keskitetty keittoalueen keskelle. Kun
haluat siirtd& kasarin toiselle
keittoalueelle, nosta se ja aseta se
uudelle keittoalueelle sen sijaan, etta
vedat sen sinne.

Vihjeita lasikeraamisen lieden

kayttamisesta

¢ | asikeraaminen pinta on kuumuutta
kestava eika suuret lampotilaerot
vaikuta siihen.

o Al3 kayta lasikeraamista pintaa
sailytyspaikkana alakéa kayta sita
leikkuupintana.

o Kayta vain koneistetulla pohjalla
varustettuja kasareita ja kattiloita.
Teravat reunat naarmuttavat pintaa.

* Al3 kayta alumiinisia astioita tai
kasareita. Alumiini vahingoittaa
lasikeraamista pintaa.
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Roiskeet
vahingoittavat
lasikeraamista
pintaa ja
aiheuttavat
tulipalon.

tai
koverapohjaisia
astioita.

Kéyté vain
tasapohjaisia
kasareita ja
kattiloita. Se
varmistaa hyvan
[Bmmoénsiirron.
Jos kasarin
halkaisija on liian
pieni, energiaa
menee hukkaan.

Liesien kdyttaminen

Ala kayta kupera-

1 4

1 Yhden virtapiirin keittolevy 16-18
cm

2 Kahden virtapiirin keittolevy 12-
14/21-23 cm

3 Yhden virtapiirin keittolevy 14-16
cm

4 Yhden virtapiirin keittolevy 18-20
cm on luettelo suositelluista

kattiloiden halkaisijoista vastaavilla

keittolewyilla.
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Al pudota mitaén esinetta
liedelle. Pienetkin esineet, esim.
suolasirotin, voivat vahingoittaa
lietta.

Al3 kayta liettd, jossa on
halkeamia. Vesi voi valua
halkeamiin ja aiheuttaa oikosulun.
Jos pinta on milléén tavoin
vahingoittunut (esim. nakyvia
halkeamia), sammuta laite
valittdmasti, jotta minimoidaan
sa@hkoiskun vaara.

Lasikeraamisessa liedessé on kayttdvalo
ja kuuman alueen varoitusvalo.

Kuuman alueen varoitusvalo osoittaa
aktiivisen keittoalueen tilan ja jaa
palamaan keittolevyn sammuttamisen
jalkeen. Kuuman alueen varoitusvalon
varahteleminen ei ole toimintahairid.

ARiippuen kaytosta, voi keittotason
pinnan jadhtymisaika vaihdella.
Keittotason pinta voi olla kuuma,
vaikka merkkivalo ei pala.
Varmista, etté pinta on jadhtynyt,
ennen siihen koskettamista.
Muutoin seurauksena voi olla




Keraamisten keittolevyjen paille 2.Naksahdus kuuluu, kun keittolevyn
kytkeminen halkaisija vaihtuu.

Levyja kaytetdan lieden séatdonupeilla.
Halutun kuumennustehon
saavuttamiseksi kierra saatonuppi
vastaavalle tasolle.

[1] lamm | haudutta |ruoaniait | Moniosaisten keittoalueiden
itys | minen, to, sammuttaminen
hiljalleen | paahtam| 1.Sammuta uuni kdantamalla
kiehuttam | inen, sadaténuppia vastapéivaan off-
inen keittami asentoon (yla). Kaikki keittoalueen
nen lohkot sammutetaan.

Keraamisten keittolevyjen sam-
muttaminen
Kaanna levyn saatdnuppi off-asentoon

(yla).

Moniosaisten keittoalueiden

kayttaminen .
Moniosaisilla keittoalueilla voi laittaa 1 Asento 1
ruokaa eri kokoisilla kattiloilla samalla 2 Asento 2
keittoalueella. Kun nama keittoalueet 3 Asento 3

aktivoidaan, sisin keittoalue kytkeytyy

ensimmaiseksi péélle.

1.Akltiivisen keittoalueen halkaisijaa
muutetaan kdantamalla saaténuppia
myo&tapaivaan.

Moniosaisen keittoalueen asennot
2 ja 3 eivat toimi itsenéisesti.
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[ Uunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja
grillauksesta

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Laite voi olla kuuma ollessaan
kaytdssa. Ala koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin sisdosia,
[ABmmityselementteja jne. Pida
lapset loitolla niisté.

Kéyté aina kuumuudenkestévia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita sielta
pois.

Ole varovainen avatessasi
uuninluukun, silld sielta saattaa
tulla kuumaa hoyrya.
Poistuva hoyry voi aiheuttaa
palovammoja kasiisi, kasvoihisi
ja/tai silmiisi.
Leivontavihjeita
e Kayta asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
[ABmmonkestavid silikonivuokia.
o Kayta ritilalla olevaa tilaa parhaalla
mahdollisella tavalla.
¢ Aseta uunivuoka keskelle ritilaa.
¢ Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin
laitat uunin tai grillin paalle. Ald muuta
hyllysijaintia, kun uuni on kuuma.
e Pida uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeita
¢ Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla
ennen kypsennysta parantaa
kypsennystehoa.
¢ | uisen lihan paahtaminen kestaa noin
15-30 minuuttia pidempéaan verrattuna
samankokoiseen palaan luutonta lihaa.
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e Jokainen lihan paksuuden senttimetri
vaatii noin 4-5 minuutin kypsennyksen.

¢ Anna lihan tasaantua uunissa noin
10 minuuttia paahtoajan jalkeen.
Lihaneste jakautuu tasaisemmin eika
valu, kun lihaa leikataan.

¢ Kala tulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestavaan vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat

grillattaessa nopeasti, ne saavat rapean

kuoren eivatka ne kuivu. Litteat
kappaleet, lihavartaat ja makkarat
sopivat erityisen hyvin grillattaviksi
samoin kuin hyvin vesipitoiset
vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.

¢ Asettele grillattavat kappaleet
hyllyurassa olevalle grilliritilélle tai pellin
kanssa kaytettavalle grilliritilalle niin,
ettd kaytetty tila ei ylitd [ammittimen
kokoa.

e Liu'uta grillattava ritil& tai uunipelti
halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat
ritilalla, aseta uuninpelti alemmalle
tasolle kerddméaan rasva. Liu’utettavan
uunipellin tulee olla sen kokoinen, etta
se peittad koko grillausalueen. Tallaista
peltia ei valttdmatta toimiteta tuotteen
mukana. Kaada rasvankerayspellille
hieman vettd puhdistuksen
helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat
ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan
grillauslampatilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa lian kauas
grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka
voi syttya tuleen.



Sahkouunin kdyttaminen Ruoka kypsennetaan samanaikaisesti

Uuni on varustettu ponnahdusvalitsimilla, yin&alta ja alhaalta. Sopii esimerkiksi

jotka tulevat esiin, kun painat niita. kakuille, pikkuleiville tai kakuille ja

1.Paina sisaanpain valitsimen esiin pataruoille leivontavuoissa. Paista vain
nostamiseksi ja tee haluttu asetus yhdella tasolla.

Sopiva peltitaso nakyy naytolla.
2.Tuuletin tuettu yléd/alalammolla

Ala- ja ylavastusten kuumentama

2.Kypsennyksen ollessa valmis, paina kuuma ilma jakautuu tasaisesti uunin
nuppia sisdanpain. sisélla nopeasti tuulettimen avulla.

Sdhkouunin kytkeminen pois Paista yhdella tasolla.

paalta 3.Tuuletinkuumennus

On tarkeaa asettaa grilliritila
ritilatelineeseen oikein. Grilliritila on
asetettava ritilatelineiden valiin, kuten
kuvassa.

Ala anna grilliritilan olla vasten uunin
takaseinaa. Siirra grilliritilaa telineen
etuosaa kohti ja aseta paikoilleen luukun
avulla saavuttaaksesi hyvan grillaustehon.
(Vaintelevat laitemallin mukaan.)

Takakuumentimen kuumentama
kuuma ilma jakautuu tasaisesti uunin
sisélld nopeasti tuulettimen avulla.
Se soveltuu ruoanlaittamiseen eri
tasoilla, eik& esikuumennusta tarvita
useimmissa tapauksissa. Soveltuu
paistamiseen useilla tasoilla.
Kun uuninluukku avataan,
tuulettimen moottori pysahtyy,
jotta kuuma ilma pysyy
sisépuolella.

4."3D"-toiminto

Kayttotilat

Tassa esitettyjen kayttotilojen jarjestys
voi poiketa laitteesi jarjestelysta.
1.Yla- ja alalampd

Ylalampo, alalampo ja
tuuletinavusteinen kuumennus ovat
paalla. Ruoka kypsennetaan tasaisesti
ja nopeasti joka puolelta. Paista vain
yhdella tasolla.

5.Pizza-toiminto
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Alaléampd ja tuuletinavusteinen
kuumennus ovat paallé. Sopii pizzan
paistoon.

6.Full grill+Fan (Taysi grilli + tuuletin)

Tayden grillin kuumentama kuuma
ilma jakautuu uunin sisélla hyvin
nopeasti tuulettimen avulla. Sopii
suurten lihaméaarien grillaukseen.
¢ Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista
varten.
e Kaanna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

Suuri grilli uunin katossa on kaytdssa.
Sopii suurten lihamaérien grillaukseen.
¢ Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista
varten.
e Kaanna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.
8.Grilli
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Pieni grilli uunin katossa on kéytossa.
Sopii grillattaville ja paahdettaville
ruokalajeille.
¢ Aseta pienet tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillikuumentimen alle grillaamista
varten.
e Kaanna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.
9.Eco Fan -kuumennus

Virran saastamiseksi voit kayttaa tata
toimintoa ruoanlaitossa, jossa
kayttaisit tuuletinkuumennusta 160-
220°C lampdtilassa. Ruoanlaittoaika
kuitenkin pitenee hieman.
Kypsennysajat suhteessa téhan
toimintoon on osoitettu Eco Fan -
kuumennus -taulukossa.

10. Alakuumennus

Vain alakuumennus on kaytossa.
Sopiva pizzalle ja ruokalajin lopuksi
pohjasta ruskistamiseen.

11. Lampimana pito

Tata toimintoa kaytetaan
pitkakestoiseen ruoan tarjoiluvalmiina
pitamiseen.

12. Toimii tuuletintoiminnon
kanssa



13.

Uunia ei ole kuumennettu. Vain
tuuletin (takaseindssé) on kaytossa.
Sopii pakastetun rakeisen ruoan
hitaaseen sulattamiseen
huoneenlampdon ja kypsennetyn
ruoan jaahdyttamiseen.

Pyrolyysi - virranséastétila

Talld toiminnolla uuni puhdistuu
itsestédan korkeassa lampdtilassa.
Suositeltavaa kevyesti likaantuneille
uuneille. Lue kuvaus
puhdistustoiminnosta kayttadksesi tata
toimintoa, ks. sivu 40.

Talla toiminnolla uuni puhdistuu
itsestédan korkeassa lampdtilassa. Lue
kuvaus puhdistustoiminnosta
kayttaaksesi tata toimintoa, ks.
sivu 40.
15. Helppo héyrypuhdistus
(T&ma ominaisuus on valinnainen.
Sita ei valttamatta 16ydy
tuotteestasi.

Taman toiminnon avulla lika (joka ei ole
pinttynyt) voidaan pehmittéa ja
puhdistaa helposti. Katso osio
"Puhdistus - helppo hoyrypuhdistus"

14. Pyrolyysi helppoa héyrypuhdistusta varten.
Uunin ohjausyksikon kaytto
4 5 6
| | |
oooe o
| o N
e |
4 | °C
| |
| i i
12 11 10 9 8 7
1 ON/OFF-n&ppéain 8 Tehostimen symboali (pikainen
2 Toimintovalitsin esilammitys)
3 Nykyisen ajan osoitinkentté 9 Plus-nappain
4 Uunin sisélampétilan symboli 10 Miinus-nappain
5 Lampatilan iimaisinkentta 11 Séaaténappain
6 Kaynnisté/lopeta paistaminen - 12 Enteria toimintanaytto

nappain
Lampaotila-asetuksen ndppéin
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=2 : Paistoajan symboli

- . Paistoajan paattymisen
symboli

Pa : Toimintonumero

A : Halytyssymboli
: Kellosymboli

: Néppainlukon symboli

: Luukku auki -kuvake

: Tehostimen symboli
(pikainen esilammitys)

: Lihan tarkkailukuvake

: Ruoanlaiton taukokuvake
: Ruoanlaiton aloituskuvake

Toimintotaulukko:

Toimintotaulukko nayttaa toiminnot, joita
voidaan kayttda uunissa ja niiden
vastaavat maksimi- ja minimilampaotilat.
Suositeltava lampdtila nékyy, kun
toiminto on valittu.

V=N &8P0

1 2

I
=):
i ADN—14
HAVAS S o
by o= e
(=t 7

9 8

Tasojen asennot
Ylakuumennin
Grillivastus
Tehostuskuumennin
Tehostustuuletin
Lampimana pito

Alaosan lammitin
Puhdistusasento

Kéyttd tuuletinasennossa

© 0O ~NOo O~ =

Toiminnot vaihtelevat laitemallin
mukaan!
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3- ja alaldmpd
Tuuletin tuettu yla-
/alalammolla
Tuuletinavusteinen 40-280
kypsennys
"3D"-toiminto 40-280
Pizza-toiminto 40-280
Tuuletinavusteinen suuri 40-280
grilli
Taysi grilli 40-280
Matala grill 40-280
Eco Fan -kuumennus 160-220
Alakuumennus 40-220
Lampimané pito 40-100

Saédettava
enimmaiskypsennysaika lukuun
ottamatta lampimana pitamista,
on turvallisuussyista rajoitettu 6
tuntiin. Ohjelma perutaan
virtakatkoksen ilmetessa. Uuni on
talléin ohjelmoitava uudelleen.

ﬂ Kun teet sdatéja, vastaavat
symbolit kellossa vilkkuvat.

Nykyista aikaa ei voi asettaa, kun
jokin uunin toiminnoista on
kaytdssa, tai jos uunille on tehty
puoli- tai taysautomaattinen
ohjelmointi.

Vaikka uuni ei olisi paalla, uunin
valo syttyy, kun uuninluukku
avataan.

Uunin kayttaminen

1.Kosketa @-néppéinté yli 2 sekunnin
ajan kaynnistaaksesi uunin.

» Ensimmainen toiminto tulee nakyviin

nayttoon, kun uuni kytketdan paalle. Kun

nayttd on tassa tilassa, kypsennysaika,

kypsennyksen paattymisaika ja Tehostin

(pikakuumennus) -toiminto voidaan

asettaa.



Uuni kytkeytyy automaattisesti
pois paaltd 20 sekunnissa, jos
yhtaan uunin asetusta ei tehda
talla naytolla.

Manuaalinen ruoanlaitto

valitsemalla lampétila ja

toimintotila

Voit laittaa ruokaa valitsemalla ruokalajille

sopivan lampétilan ja toiminnon, ja

valvomalla valmistumista manuaalisesti

asettamatta ruoanlaittoaikaa.

1.Ensimmainen toiminto tulee nakyviin
nayttéon, kun uuni kytketdan paalle
koskettamalla D -painiketta.

2.Valitse toiminto koskettamalla A/~ -
nappaimia.

3.Jos haluat muuttaa toiminnolle
suositeltua ldmpdtilaa, ota
lampotilakenttéd kayttdon
koskettamalla C-painiketta.

» T -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu Iampdtila koskettamalla
AV -ndppaimid.

5.Vahvista lampotila-asetus
koskettamalla T -nappainta.

6.Aseta kypsennettava annos uuniin.

7.Aloita kypsennys koskettamalla 48
nappainta, jos lampdtila ja toiminto
ovat oikeat. P-symboli tulee nékyviin
nayttoon.

» Uuni on heti kayttdvalmiina halutussa

toiminnossa ja sisélampdtila nostetaan

asetettuun lampaotilaan. Jokainen

sisédlampdtilan astealue syttyy palamaan

vuorotellen, kun sisdlampdtila saavuttaa

asetuslampadtilan. Aktiiviset

lammitysvastukset ja uunipellin

suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-

nayttoon.

8.Uuni ei kytkeydy automaattisesti pois
paaltd, koska ruokaa laitetaan
manuaalisesti ruoanlaittoaikaa
asettamasta. Voit paattaa ruoanlaiton

koskettamalla kerran uudelleen P
nappainta.

» Uuni paattdd ruoanvalmistuksen ja I

symboli tulee nakyviin naytolla.

9.Kosketa @-painiketta noin 2 sekunnin
ajan sammuttaaksesi uunin.

Ruoanlaitto maarittamalla

ruoanlaittoaika:

Voit varmistaa, ettd uuni kytkeytyy pois

paalta valitsemalla ruokalajille sopivan

lampadtilan ja toiminnon ja asettamalla

ruoanlaittoajan tai valvomalla

valmistumista manuaalisesti asettamatta

ruoanlaittoaikaa.

1.Ensimmainen toiminto tulee nakyviin
nayttéon, kun uuni kytketdan paalle
koskettamalla D -painiketta.

2.Valitse toiminto koskettamalla A/~ -
nappaimia.

3.Jos haluat muuttaa toiminnolle
suositeltua ldmpdtilaa, ota
lampotilakenttéd kayttdon
koskettamalla C-painiketta.

» T -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu Iampdtila koskettamalla
A/~ -ndppaimid.

5.Vahvista lampdtila-asetus
koskettamalla C -nappainta.

6.Kosketa ®-nappainta kunnes 12I-
symboli nékyy ruoanlaittoajan kohdalla.

7.Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A
/~v-ndppadimid ja vahvista asetus
koskettamalla (9-néppainta.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, 12l

symboli palaa naytdssa koko ajan.

8.Aseta kypsennettavd annos uuniin.

9.Aloita ruoanlaitto koskettamalla 48
nappainta, jos lampdtila ja toiminto
ovat oikeat. P-symboli tulee nékyviin
nayttoon.

» Uuni kuumenee asetettuun lampétilaan

ja pysyy siing, kunnes valitsemasi

kypsennyksen paattymisaika

saavutetaan.
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» Uuni on heti kayttdvalmiina halutussa
toiminnossa ja sisélampdtila nostetaan
asetettuun lampaotilaan. Uuni sailyttaa
téman lampdtilan ruoanlaittoajan
loppuun saakka. Jokainen
sisédlampdtilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisdlampdtila saavuttaa
asetuslampatilan. Aktiiviset
lammitysvastukset ja uunipellin
suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
nayttoon.
10.Kun kypsennys on valmis, "End"
[Loppu] tulee nakyviin nayttdon ja
kuuluu danimerkki.
11.Hilienna aanimerkki painamalla jotain
nappainta.
» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa
toiminnan automaattisesti.

Jos haluat asettaa ruoanlaittoajan

paattymisen myohemmaksi:

Voit varmistaa, ettd uuni toimii ja

kytkeytyy pois paalté valitsemalla

ruokalajille sopivan lampaétilan ja

toiminnon ja asettamalla ruoanlaittoajan

ja paattymisajan mydhemmaksi tai

valvomalla valmistumista manuaalisesti

asettamatta ruoanlaittoaikaa.

1.Ensimmainen toiminto tulee nakyviin
nayttéon, kun uuni kytketdan paalle
koskettamalla O -painiketta.

2.Valitse toiminto koskettamalla A/~ -
nappaimia.

3.Jos haluat muuttaa toiminnolle
suositeltua ldmpdtilaa, ota
lampotilakenttéd kayttdon
koskettamalla C-painiketta.

» T -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu Iampdtila koskettamalla
A/ -ndppaimid.

5.Vahvista lampdtila-asetus
koskettamalla T -nappainta.

6.Kosketa (O-nappainta kunnes IPI-
symboli nékyy ruoanlaittoajan kohdalla.
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7.Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A
/~v-ndppadimid ja vahvista asetus
koskettamalla (O-né&ppainta.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, 2

symboli palaa naytdssa koko ajan.

8.Kosketa (5-nappainta kunnes -
symboli nékyy ruoanlaittoajan kohdalla.

9.Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla ~
/~-painikkeita ja vahvista asetus
koskettamalla (9-néppainta.

» Kun ruoanlaittoajan paattymisaika on

asetettu, 2l-symboli palaa naytdssa

koko ajan.

10.Aseta ruoka-annos uuniin.

11.Aloita ruoanlaitto koskettamalla P [l
nappainta, jos ldmpdtila, toiminto,
ruoanlaittoaika ja ruoanlaittoajan
paattymisaika ovat oikeat. P-symboli
tulee nékyviin N&yttdon.

» Uunin ajastin laskee automaattisesti

kypsennyksen aloitusajan paattelemalla

ruoan kypsennykseen kuluvan ajan
asettamasi ruoanlaittoajan paattymisen
perusteella. Valittu toimintotila aktivoituu,
kun ruoanlaiton aloitusaika alkaa ja uuni
on lammitetty asetettuun lampdtilaan.

Uuni séilyttaa taman lampdétilan

ruoanlaittoajan loppuun saakka.

Jokainen sisélampdétilan astealue syttyy

palamaan vuorotellen, kun sisélampdtila

saavuttaa asetuslampatilan. Aktiiviset
lammitysvastukset ja uunipellin
suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
nayttoon.

12.Kun kypsennys on valmis, "End"
[Loppu] tulee nakyviin nayttdon ja
kuuluu &animerkki.

13.Hilienna aanimerkki painamalla jotain
nappainta.

» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa

toiminnan automaattisesti.



Jos haluat peruuttaa vain
ruoanlaittoajan tai ruoanlaittoajan
seka ruoanlaittoajan paattymisajan
asetettuasi ne, ruoanlaittoaika on
nollattava.

Tehostimen asettaminen (nopea
esilammitys)

Voit kuumentaa uunin haluttuun
lampotilaan nopeammin kayttamalla
Tehostin (nopea esilammitys) -toimintoa.

Tehostinta ei voi valita sulatus-
,eco fan -kuumennus, lampiméana
pito- ja puhdistusasennossa.
Tehostinasetukset peruutetaan
virtakatkoksen ilmetessa.

1.Kosketa sb-néappainta kun olet
asettanut [Bmpdtilan, toiminnon,
ruoanlaittoajan ja ruoanlaittoajan
paattymisajan.

» =8 -symboli palaa koko ajan ja tehostin

(nopea esikuumennus) -asetus on

kaytossa.

» Tehostinsymboli katoaa nakyvistd, kun

uuni saavuttaa asetetun lampatilan ja

uuni palautuu toimimaan toiminnolla,

jossa se oli ennen tehostintoiminnon

kayttoa.

2.Kosketa =8-nappainta uudelleen
peruuttaaksesi tehostintoiminnon.

» =8 -symboli katoaa nakyvista ja

tehostin (nopea esikuumennus) -asetus

ovat pois kaytosta.

Sahkouunin kytkeminen pois

paalta

Kytke uuni pois paélta koskettamalla O-

nappainta.

Nappainlukon aktivoiminen

Voit esta& uunin toiminnan peukaloinnin

aktivoimalla ndppainlukkotoiminnon.

1.Kosketa (O-nédppainté, kunnes -
symboli nakyy naytdssa.

» "OFF" tulee nakyviin nayttoon.

2.Aktivoi ndppainlukko koskettamalla A
-néppainta.
» Kun nappainlukko on aktivoitu, "OnN"
tulee nékyviin nayttéon ja @-symboli
palaa koko ajan. Vahvista koskettamalla
(O-nappainta.
Uunin ndppéaimet eivat toimi, kun
nappéainlukko on aktivoitu.
Nappéainlukkoa ei peruuteta
virtakatkoksen aikana.

Poista nappainlukko kaytosta

koskettamalla

1.Kosketa (®-nédppainta, kunnes (-
symboli nakyy naytdssa.

» On tulee nakyviin nayttdon.

2.Poista nappainlukko kaytosta
painamalla s-ndppainta.

» "OFF" tulee nékyviin heti, kun

nappéinlukko on pois kaytosta. Vahvista

koskettamalla (O-néppainta.

Uunin ndppéaimet eivat toimi, kun
nappéainlukkotoiminto on aktivoitu.
Nappainlukkoasetuksia ei voi
peruuttaa virtakatkoksen
iimetessa.

Halytyskellon asettaminen
Voit kayttaa laitteen ajastinta mina
tahansa halytyksen tai muistutuksen
antajana kypsennysohjelmoinnin lisaksi.
Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Sita kaytetaan vain
varoittamiseen. Tama on kaytanndllista,
kun esimerkiksi haluat k&dantéda uunissa
olevaa ruokaa tiettyyn aikaan. Ajastin
antaa halytysdanen asetetun ajan
lopussa.
1.Kosketa A-néppainté, kunnes O-
symboli nakyy naytdssa.
Maksimi halytysaika on 23 tuntia
ja 59 minuuttia.

2.Aseta halytyksen kesto A / -
nappaimilla.
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» ) -symbolin valo palaa ja halytysaika
nakyy naytolla, kun hélytysaika on
asetettu.
3.Hélytysajan lopussa L-symboli alkaa
vilkkua ja kuuluu halytysmerkkiaani.
Halytyksen sammuttaminen
1.Halytyséani kuuluu 2 minuuttia.
Halytysaanen voi hilientda painamalla
jotain ndppainta.
» Halytys hiljennetaén ja nykyinen aika
nakyy naytdssa.
Haélytyksen peruuttaminen
1.Kosketa (U-ndppéinta, kunnes O-
symboli nékyy naytdssa, kun haluat
perua halytyksen.
2.Pida ~r-ndppéinta painettuna, kunnes
00:00" nakyy naytossa.
Halytysaika tulee nakyviin. Jos
hélytysaika ja ruoanlaittoaika on
asetettu samaan aikaan, lynyempi
aika nékyy naytdssa.

Kellonajan muuttaminen
1.Kosketa (W-ndppéinta useita kertoja
lyhyin valein, kunnes (O-symboli nakyy
naytossa.
2.Kosketa A/Sr-ndppaimia
asettaaksesi tunnit.
3.Vahvista asetus koskettamatta (& -
symbolia ja vahvista odottamalla 4
sekuntia koskettamatta mitéan
nappaimia.
Nykyiset kellonaika-asetukset
katoavat virtakatkoksen
yhteydessa. Ne on asetettava
uudelleen. Nykyista aikaa ei voi
muuttaa, kun mik& tahansa uunin
toiminnoista on kaytdssa.

Aanenvoimakkuuden saitiminen

1.Kun uuni on valmiustilassa, kosketa
-nappéainta nopeasti useita kertoja,
kunnes -symboli nékyy naytdssa.

2.PainaA / ~-ndppéimia ja aseta jokin
aanista L0, L1 tai L2.
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3.Vahvista asetus koskettamalla (-
nappéainta tai odottamalla 4 sekuntia
koskettamatta mitdan nappaimia.
Saada virransadstélampun asetus
1.Kun uuni on valmiustilassa, kosketa
-nappéainta nopeasti useita kertoja,
kunnes 'LP"'-symboli nakyy naytdssa.
2.Paina A /~ -ndppaimia asettaaksesi
Paalla- tai EKO-asetuksen.
3.Vahvista asetus koskettamalla (-
nappéainta tai odottamalla 4 sekuntia
koskettamatta mitéan nappaimia.
4.Kun asetus on Paallg, ja uuninluukku
on avoinna valmiustilassa ja toiminnan
aikana, valo on paalla jatkuvasti.
5.Kun asetus on EKO, ja uuninluukku on
avoinna valmiustilassa ja toiminnan
aikana, valo kytketaan paalle ja
sammutetaan sitten 15 sekunnin
kuluttua.
Jos jotain ngppéinté kosketaan
toiminnan aikana (paitsi O- ja <A-
nappaimid), valo kytketaan péalle ja
sammutetaan sitten 15 sekunnin
kuluttua.
Kellon kayttaminen halytyksena

Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Sita kaytetaan vain
varoittamiseen. Tama on kaytannallista,
kun esimerkiksi haluat kéantéé uunissa
olevaa ruokaa tiettyyn aikaan.
Halytyskello antaa 4&nimerkin, kun
asettamasi aika on kulunut.



Ruoanlaittoaikataulukko

Taman kaavion ajat ovat
ohjeellisia. Ajat voivat vaihdella
ruoan lampdtilan, koostumuksen,
tyypin samoin kuin omien
ruoanlaittokaytantdjesi mukaan.

Leivonta ja paahtaminen

Ensimmaéinen teline uunissa on
alateline.

Kakkua tasolla

Yksi pelti

Uunipelti*

180

25 ...

30

Kakkuja vuoassa

Yksi pelti

Kakkuvuoka ja
uuniritila™

180

40 ...

50

Pienet kakut

Yksi pelti

Uunipelti*

160

25 ...

35

Yksi pelti

Uunipelti*

150

30 ...

40

2 peltia

1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*

150

35 ...

50

3 peltia

1-Uunipelti*
3-Leivinpelti*
5-Uunipannu*

ol ez

150

35 ...

50

Sokerikakku

Yksi pelti

Pydrea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm)
ja uuniritila**

[

160

25 ...

35

Yksi pelti

Pydrea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm)
ja uuniritilg**

q

150

30 ...

40

2 peltia

1-Pydreéd
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm)
ja uuniritila**
4-Pydred
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm)
ja leivinpelti*

3

150

35 ...

45

Pikkuleivat

Yksi pelti

Leivinpelti*

180

25 ...

30

2 peltia

1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*

180

30 ...

40

3 peltia

1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*
5-Uunipannu*

180

35 ...

45

Taikinaleivonnainen

Yksi pelti

Uunipelti*

200

30 ...

40

2 peltia

1-Leivinpelti*
5-Uunipelti*

200

45 .

.. 55

3 peltia

1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*
5-Uunipannu*

200

55 ...65

Ravitseva
leivonnainen

Yksi pelti

Uunipelti*

200

25 ...

35

2 peltia

1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*

200

35 ...

45

3 peltia

1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*
5-Uunipannu*

190

45 ...

55

Hapanleipa

Yksi pelti

Uunipelti*

200

35 ...

45

Lasagne

Yksi pelti

Suorakulmainen
lasi-/metallivuoka
ja uuniritila**

RN NIRER N N ERE

200

30 ...

40
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si pelti

Uunipelti

Yksi pelti

Uunipelti*

200

10 ...

16

Pihvi (kokonainen)
/ paisti

Yksi pelti

Uunipelti*

25 min
250/max,
sitten 180 ...
190

100 ...

120

Lampaan viulu
(pata)

Yksi pelti

Uunipelti*

25 min
250/max,
sitten 190

70 ...

90

Yksi pelti

Uunipelti*

25 min
250/max,
sitten 190

60 ...

80

Paistettu broileri
(1,8-2 kg)

Yksi pelti

Uunipelti*

15 min
250/max,
sitten 180 ...
190

60 ...

80

Yksi pelti

Uunipelti*

15 min
250/max,
sitten 180 ...
190

60 ...

80

Kalkkuna (5.5 kg)

Yksi pelti

Uunipelti*

25 min
250/max,
sitten 180 ...
190

180 ...

210

Yksi pelti

Uunipelti*

25 min
250/max,
sitten 180 ...
190

180 ...

210

Kala

Yksi pelti

Uunipelti*

200

20 ...

30

Yksi pelti

Uunipelti*

200

20.

.. 30

likkeesta.

Esilammitysté suositellaan kaikille ruoille.
* Néita lisdvarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.
** Nait4 lisdvarusteita ei toimiteta tuotteen mukana. Ne on hankittava erikseen ruoanlaitto- ja leivontavalineitd myyvasta

Testiaterioiden paistotaulukko
Tarkastuslaitosten tuotetestauksen helpottamiseksi tdman taulukon ateriat on
valmistettu standardin EN 60350-1 mukaisella tavalla.

5-Uunipannu*

Yksi pelti Uunipelti* | 3 140 20...30
Yksi pelti Uunipelti* @ 3 140 20 ...30
2 peltia 1-Uunipelti* £ 1-3 140 20 ...30
3-Leivinpelti* @
3 peltia 1-Uunipelti* 1-3-5 140 25...35
3-Leivinpelti* E @
5-Uunipannu*

Pienet kakut Yksi pelti Uunipelti* | 160 25...35
Yksi pelti Uunipetti* @ 150 30 ...40
2 peltia 1-Leivinpelti* ED 1-3 150 35...50

3-Uunipelti* &
3 peltia 1-Uunipelti* 1-3-5 150 35...50
3-Leivinpelti* E @
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Pydrea
irtopohjavuoka =
(halkaisija 26 ;I
cm) ja uuniritila*™

Yksi pelti Pybred 2 150 30 ...40
irtopohjavuoka £
(halkaisija 26 @
cm) ja uuniritila*™
2 peltia 1-Pydreéd 1-4 150 35...45
irtopohjavuoka
(halkaisija 26
cm) ja uuniritild™
4-Pydred @
irtopohjavuoka
(halkaisija 26
cmj ja
leivinpelti
Omenapiiras | Yksi pelti Pydred, musta 2 180 50 ...60
metalliastia =
(halkaisija 20 ;I
cm) ja uuniritila*™
Yksi pelti Pydred, musta 2 170 50 ...60
metalliastia £
(halkaisija 20 @
cm) ja uuniritila*™
2 peltia 1-Pydred, musta 1-4 170 50 ...60
metalliastia
(halkaisija 20
cm) ja uuniritild™
4-Pydred, musta @
metalliastia
(halkaisija 20
cmj ja
leivonnaispelti*
Esilammitysté suositellaan kaikille ruoille.
* Naité lisdvarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.
** Nait4 lisdvarusteita ei toimiteta tuotteen mukana. Ne on hankittava erikseen ruoanlaitto- ja leivontavalineitd myyvasta
likkeestéa.

Eco Fan -kuumennus Al3 avaa uuninluukkua Eco Fan -
Ala muuta paistolampaétilaa, kun kuumennus paistamisen aikana.
paistaminen "Eco Fan -
kuumennus” on alkanut.

Pienet kakut Yksi pelti Uunipelti 3 160 25..35
Pikkuleivat Yksi pelti Uunipelti* 3 200 30..35
Taikinaleivonnainen | Yksi pelti Uunipelti* 3 200 40 ...45
Rgvitseya Yksi pelti Uunipelti* 3 200 40 ...45
leivonnainen

* Naité lisdvarusteita ei toimiteta valttdmatta tuotteen mukana.

¢ Jos kakku on kostea, kayta
vahemman nestetté tai laske
l[ampdotilaan 10 °C.

¢ Jos kakku on liilan tumma pinnalta
aseta se alemmalle tasolle, laske
lampotilaa ja liséé paistoaikaa.

Kakunleivontavihjeita

¢ Jos kakku on lian kuivaa, nosta
lampdtilaa noin 10 °C ja lyhennd
paistoaikaa.
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¢ Jos kakku on paistunut hyvin sisalta,
mutta on tahmea ulkopuolelta, kéyta
vahemman nestettd, laske lampdtilaa
ja liséda paistoaikaa.

Leivontavihjeité

¢ Jos leivonnainen on liilan kuiva, nosta
lampdtilaa noin 10 °C ja lyhennd
paistoaikaa. Kostuta taikinakerroksia
maidosta, 06ljystd, kananmunasta ja
jogurtista tehdylla seoksella.

¢ Jos leivonnaisten paistaminen vie likaa
aikaa, tarkista, ettei taikinan paksuus
ylita pellin korkeutta.

¢ Jos leivonnaisen ylapuoli paistuu likaa
mutta alaosa ei ole paistunut kunnolla,
varmista, etta leivonnaisessa kaytettya
kastiketta ei ole likaa leivonnaisen
pohjalla. Pyri levittéméaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten véliin ja
leivonnaisen péélle tasaisen paiston
varmistamiseksi.

Paista leivoinnainen
paistotaulukon ohjeistaman tilan ja
lampaotilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei
edelleenkaan paistu riittavasti,
aseta pelti yhté tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

¢ Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se
kuivuu likaa, paista se kannellisessa
astiassa pellin asemesta. Suljetut
astiat sailyttavat ruokalajin nesteet.

¢ Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla,
keita kasvikset etukateen ja kasittele
purkkiruoan tapaan ja aseta uuniin.

Grillin kayttaminen

Sulje uunin luukku grillauksen
ajaksi.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal
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Grillin kytkeminen paalle

1.Ensimmainen toiminto tulee nakyviin
nayttéon, kun uuni kytketdan paalle
koskettamalla D -painiketta.

2.Kosketa A/~Ns-nappaintd valitaksesi
halutun grillitoiminnon.

3.Jos haluat muuttaa toiminnolle
suositeltua ldmpdtilaa, ota
lampotilakenttéd kayttdon
koskettamalla C-painiketta.

» T -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu Iampdtila koskettamalla
A/~ -ndppaimid.

5.Vahvista lampdtila-asetus
koskettamalla C -nappainta.

6.Aloita grillaus koskettamalla 48
nappainta, jos lampdtila ja toiminto
ovat oikeat. P-symboli tulee nékyviin
nayttoon.

» Uuni on heti kayttdvalmiina halutussa

toiminnossa ja sisélampdtila nostetaan

asetettuun lampaotilaan. Jokainen

sisédlampdtilan astealue syttyy palamaan

vuorotellen, kun sisdlampdtila saavuttaa

asetuslampadtilan. Aktiiviset

lammitysvastukset ja uunipellin

suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-

nayttoon.

7.Voit paattaa grillauksen koskettamalla
kerran uudelleen 4 ”-néppéinté.

» Uuni lopettaa grilauksen ja "—symboli

tulee nékyviin naytolla.

Grillin sammuttaminen

1.Kosketa @-painiketta noin 2 sekunnin
ajan sammuttaaksesi uunin.

Grillaukseen sopimattomat
ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan
grillauslampatilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa lian kauas
grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka
voi syttya tuleen.



Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko
Sahkaogrillilla grillaaminen

250/max

Kala Uuniritild 4..5

Viipaloitu broileri Uuniritild 4..5 250/max 25...35 min.
Lampaankyliykset Uuniritila 4..5 250/max 20...25 min.
Paahtopaisti Uuniritild 4.5 250/max 25...30 min. *
Vasikankyliykset Uuniritild 4.5 250/max 25...30 min. *
Paahtoleipa * Uuniritila 4 250/max 1...3 min.

¥ riippuen paksuudesta

*Esilammita 5 minuutin ajan.

**Jos tuotteesi grillin Iampdtilaa ei voida séétaa, grilli toimii suositellussa lémpétilassa.

Tarkastuslaitosten tuotetestauksen helpottamiseksi tdman taulukon ateriat on
valmistettu standardin EN 60350-1 mukaisella tavalla.

Paahtoleipa Uuniritila 4 250/max 1...3 min
Lihapullat Uuniritil& 4 250/max 25...35 min
(naudanliha) - 12

palat

Kéénna ruoka, kun 2/3 grillausajasta on kulunut.

Esilammitysté suositellaan kaikille paahdetuille ruoille n. 5 minuutin ajan.
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Kunnossapito ja huolto

Yleisia tietoja

Laitteen kayttoika pitenee ja yleiset
ongelmat véhenevat, jos tuote
puhdistetaan sdanndllisesti.

Kytke laitteesta séhkd pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.
Séhkoiskun vaaral

Anna laitteen jaahtya, ennen kuin
puhdistat sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

¢ Puhdista tuote sdanndllisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen. Nain
ruokajagmat on mahdollista poistaa
helpommin ja valttaa niiden palaminen
kiinni, kun liettd kaytetaan seuraavan
kerran.

¢ Lieden puhdistamiseen ei tarvita
erityisia puhdistusaineita. On
suositeltavaa kayttaa lamminté vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa tai
sienté ja kayttéa kuivaukseen kuivaa
linaa.

¢ Varmista aina ettd ylimaarainen neste
pyyhitdan aina hyvin pois
puhdistuksen jalkeen ja roiskeet
kuivataan valittémasti.

o Al kayta happoja tai kloridia
ruostumattoman teréksen tai
lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.
Kéayta pehmeéa liinaa ja
nestepesuainetta (ei hankaavaa)
noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.
Muista pyyhkia vain yhteen suuntaan.

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

Ala kayta puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitédan teravia esineita.
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Al3 kéyta laitteen puhdistamisessa
hdéyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.

Lieden puhdistaminen

Lasikeraaminen pinta

Pyyhi lasikeraaminen pinta kylmalla
vedelléd ja huolehdi ettei pinnalle jaa
pesuainejgamia. Kuivaa lopuksi
pehmedlld liinalla. Pesuainejgémat
saattavat vahingoittaa lasikeraamista
pintaa keittolevyn seuraavalla
kayttokerralla.

Lasikeraamisen pinnan pesuainejaamia
ei saa raaputtaa veitsilla, terasvillalla tai
vastaavilla tydkaluilla.

Poista kalkkitahrat (keltaiset tahrat)
kaupallisella kalkinpoistoaineella tai
pienella maaralla hapanta luonnollista
kalkinpoistoainetta, kuten etikka tai
sitruunamehu.

Jos pinta on erittain likainen, kayta
pesuaineella kostutetulla sienelld ja
odota kunnes puhdistusaine on
imeytynyt hyvin. Puhdista sitten
keittolevyn pinta kostealla liinalla.

Sokeripohjaiset elintarvikkeet,
kuten kerma ja siirappi, tulee
pyyhkid pois odottamatta pinnan
jaéhtymista. Muussa tapauksessa
lasikeraaminen pinta voi
vahingoittua pysyvasti.
Pinnoitteiden tai muiden pintojen varit
saattavat haalistua ajan kanssa. Tama ei
vaikuta tuotteen toimintaan.
Lasikeraamisen pinnan haalistuminen ja
tahrat ovat normaaleja eivatka vika.



Ohjauspaneelin

puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet
kostealla linalla ja pyyhi ne kuivaksi.

Jos tuotteessa on
saatonuppeja/valitsimia, ala poista
sédaténuppeja ohjauspaneelin
puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Sivuseinan puhdistami-

nen(Vaihtelevat laitemallin mu-

kaan.)

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita

ei valttamatta I16ydy tuotteestasi.)

1.Irrota sivutelineen etuosa vetamalla
sita sivuseinasta vastakkaiseen
suuntaan.

2.Irrota sivuteli

Katalyyttiset seinat

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita
ei valttamatta I16ydy tuotteestasi.)
Tuotteesi sisemmét sivuseindmat (A)
ja/tai takaseinama (B) voivat olla
paallystetyt katalyyttisella emalilla.
Katalyyttiset seindméat ovat kevyen

mattavarisia ja niiden pinta on huokoinen.

Uunin katalyyttisia seinamia ei tule
puhdistaa. Rei'itetyn rakenteen ansiosta
katalyyttiset pinnat imevét rasvan ja kun

pinta on taynnéa rasvaa, ne alkavat Kiiltaa.

Tassa vaiheessa on suositeltavaa
vaihtaa osat.

Helppo hoyrypuhdistus

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita

ei valttamatta I16ydy tuotteestasi.)

Se varmistaa helpon puhdistuksen,

koska lika (kun ei ole odotettu liian

kauan) pehmenee hoyryssa, joka

muodostuu uunin sislla ja uunin

sisapintoihin kertyy vesipisaroita.

1.Irrota uunista kaikki lisavarusteet.

2.Lisda uuninpellille 500 ml vetta ja aseta
se uunin 2. tasolle.

3.Valitse helppo hoyrypuhdistustoiminto.
Puhdistuksen kesto ilmestyy ruutuun
eika sita voida muuttaa. Voit asettaa
paattymisajan puhdistustoimintoa
varten.

4.Avaa luukku ja pyyhi uunin sisapinnat
kostealla sienell tai linalla.

5.Kéayta puhdistukseen lamminta vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeéaa liinaa tai
sientd ja kuivaukseen kuivaa linaa.
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Helppo hdyrypuhdistus -tilaa
kaytettaessa uunipellille uunissa
olevien lievien ruoka-/likajaédmien
pehmentamista varten asetettu
vesi hoyrystyy ja kertyy uunin
seiniin ja luukun sisemman lasin
pintaan. Tasté johtuen uunin
sisépinnoilta saattaa tippua vetta,
kun sen luukku avataan. Pyyhi
pinnaille tiivistynyt vesi pois
valittémasti uunin luukun
avaamisen jalkeen.

Pyroliittinen itsepuhdistus

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal
Ala kosketa lietta ja pida lapset
poissa sen luota itsepuhdistuksen
aikana. Odota vahintaén
30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaédmét.
Uuni on varustettu pyroliittisella
puhdistusjarjestelmalla. Uuni
lammitetdéan noin 420-480 °C
l[ampdtilaan ja lika palaa tuhkaksi.
Toimenpiteen aikana voi syntya
runsaasti savua. Jarjesta hyva
iimanvaihto. Pyrolyysimenetelmaa tulee
kayttéa aina uunin noin 10 kayttdkerran
jalkeen.
1.Irrota uunista kaikki lisévarusteet. Ala
unohda irrottaa sivutelineitd uunista,
joka on varustettu niilla.
Jos tuotteesi on varustettu
tulenkestavilla lisdvarusteilla (jotka
kestavat itsepuhdistustoiminnon
korkeissa lampdtiloissa), sinun ei tarvitse
irrottaa naita lisdvarusteita uunista.
2.Ennen puhdistusjaksoa puhdista lika
ulkopinnoista ja uunin sis&pinnoista
kostealla linalla.
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Ala puhdista luukun tiivistetta.
Lasikuituinen tiiviste on hyvin
herkké ja voi vahingoittua helposti.
Jos uuninluukun tiiviste on
vaurioitunut, vaindata se

valtuutetulla huollolla uuteen.
*9e

3."Pyrolyysi" t2¢ Valitse pyrolyyttinen
toiminto (itsepuhdistus).

4.%%%eco Jos yuni ei ole erityisen likainen,
suositellaan kaytettavaksi taloudellista
puhdistustoimintoa.

Jos taté toimintoa kaytetdan

voimakkaasti likaantuneille pinnoille,

puhdistus ei ole riittava. Tassa

tapauksessa pyrolyysitoimintoa $22 tulee

kayttaa, kun taloudellinen puhdistussykii

[ iid

£22€C0 on |opussa.

ltsepuhdistukseen kuluva aika tulee

nayttoon. Kestoaikaa ei voi saataa.

[tsepuhdistusjakson paattymista voi

saataa.

5.Uuninluukkua ei voi avata ja ndytossa

nakyy lukkosymboli

itsepuhdistuksen ajan. Luukku pysyy
lukittuna jonkin aikaa
pyrolyysitoiminnon paatyttya. Ald yrita
avata uuninluukkua vékisin kahvasta

ennen kuin lukkosymboli on
kadonnut.
6.Irrota puhdistuksen jélkeen likajaamat
etikkavedella.
Uuninluukun puhdistaminen
Uuninluukun puhdistamiseen on
suositeltavaa kayttaa lamminté vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa tai
sienté ja kayttéa kuivaukseen kuivaa
linaa.
Ala kéyta voimakkaita
hankausaineita tai teravia
metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat
naarmuttaa pintaa ja vahingoittaa
lasia.



Uuninluukun irrottaminen

1.Avaa etuluukku (1).

2.Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2)
etuluukun oikealla ja vasemmalla
puolella painamalla niita alas, kuten

Kuvassa on naytetty.

1 Luukku

2 Saranan lukko (suljettu)

3 Uuni

4 Saranan lukko (avattu asema)

4.Poista etuluukku vetémalla sita
ylospain, jolloin luukku vapautuu
oikeasta ja vasemmasta saranasta.

Poistamisprosessin aikana
suoritetut vaiheet tulee suorittaa
vastakkaisessa jarjestyksesséa
luukun takaisin asentamiseksi. Al
unohda sulkea kiinnikkeita
saranakotelossa, kun asennat
luukun takaisin paikoilleen.

Luukun sisilasin

irrottaminen

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita
ei valttamatta I16ydy tuotteestasi.)
Uuninluukun sisélasi voidaan irrottaa
puhdistusta varten.

A inluukku.

Avaa muoviosan sivulla olevat ruuvit
(kohti osaa 1).
Veda itseési kohti ja irrota etuluukun

laosaan asennettu muovinen osa.

4 123

1 Sisin lasipaneeli
2 Sisalasipaneeli
3 Ulkolasipaneeli
4 Muovinen lasipaneelirako-Ala
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Kuten kuvassa, nosta sisinta lasipaneelia
(1) hieman suuntaan A ja veda se ulos
suunnassa B.

Poista sisélasipaneeli (2) toistamalla
sama toimenpide.

Ensimmainen vaihe oven kokoamisessa
on sisélasipaneelin uudelleen
asentaminen (2).

Kuten kuvassa, aseta lasipaneelin
viistetty kulma niin, etté& se nojaa
MUOVi iistettyyn kulmaan.

Sisélasipaneeli (2) on asennettava
muoviseen rakoon l&helld sisinta
lasipaneelia (1).

Kun asennat sisimman lasipaneelin (1),
varmista, ettd paneelin painettu puoli on
kohti toista sisélasipaneelia.

On tarkeaa asettaa sisalasipaneelin
alakulman alempaan muovirakoon.
Tydnn& muoviosaa kohti kehystg,
kunnes kuulet "naksahduksen". Kiinnita
muoviosa asettamalla ruuvit paikoilleen
sivuissa oleviin aukkoihin.
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Uunin lampun vaihtaminen

Varmista ennen uunin lampun
vaihtamista, etta laite on kytketty
pois verkkovirrasta ja jadhtynyt
valttaaksesi séhkoiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Tassa uunissa kaytetaan
hehkulamppua, jonka teho on alle
40 W, korkeus alle 60 mm,
halkaisija alle 30 mm tai
halogeenilamppua, jonka kanta on
G9, teho alle 60 W. Lamput
soveltuvat kaytettavaksi yli 300 ° C
l[ampétiloissa. Uunin lamput voi
hankkia valtuutetulta huoltolikkeelta
tai teknikolta, jolla on lisenssi.
Lampun sijainti voi olla eri kuin
kuvassa.

Tassa laitteessa kaytetty valo ei
sovellu asuinhuoneen
valaisemiseen. Taman valon
kayttotarkoitus on auttaa kayttajaa
nakemaan ruoat.

Tassa laitteessa kaytettavien
valojen pitéa kestaa
aariolosuhteita, kuten esimerkiksi
yli 50 °C l[ampédtilaa.

Jos uunin lamppu on pyorea:

1.Irrota liesi verkkovirrasta.

2.Irrota lasisuojus kiertamalla sita
vastapaivaan.

3.Jos uunisi valaisin on mallia (A)
alapuolella olevan kuvan mukaisesti,
irota se kiertamalla sitéa kuvan
osoittamaan suuntaan ja vaihda se.



Jos valaisin on mallia (B), irrota ja
vaihda se kuvan mukaisesti.

4.Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.
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F] Vianetsinta
Uunista padsee hoyryi, kun se on kaytossa.

i ole vik:

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake
tai aktivoi se uudelleen tarvittaessa.
' i aadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitanta.

¢ Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.
¢ Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko séhkot. Tarkista sulaketaulun
Sulakkeet. Vaihda §u/akkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

e Uunia ei ole ehka asetettu kayttdmaan tiettya kypsennystoimintoa ja/tai
lampétilaa. >>> Aseta uuni kdyttamadén tiettyéd kypsennystoimintoa ja/tai
ldmpdtilaa.

¢ Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko séhkot. Tarkista sulaketaulun
Sulakkeet. Vaihda sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

Jos et pysty korjaamaan
ongelmaa noudatettuasi taman
osan ohjeita, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoedustajaan tai
jalleenmyyjaan. Al yrité korjata
viallista laitetta itse.
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Vennligst les denne bruksanvisningen forst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Blomberg-produkt. Vi haper at du oppnéar optimale resultater
med ditt produkt, som er produsert med heykvalitetsteknologi - den beste som finnes
pé markedet. Derfor ber du lese hele denne bruksanvisningen og alle andre tilherende
dokumenter naye for du bruker produktet og beholde disse som en referanse for
fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen felge
med. Folg alle advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsé gjelder for flere andre modeller. Forskjeller
mellom modellene vil kunne oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet folgende symboler:
Viktig informasjon eller nyttige tips om bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med hensyn til liv og eiendom.

Advarsel om elektrisk stot.

Advarsel om risiko for brann.

R

Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet

og miljo

Denne delen inneholder

sikkerhetsinstrukser som vil

bidra til & beskytte mot fare for

personskade eller skade pa
eiendom. Unnlater du & folge
disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

« Dette apparatet kan brukes
av barn fra 8 &r og oppover
0g personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er
under tilsyn eller har fatt
instruksjoner om bruk av
apparatet pa en sikker mate
og forstéar hvilke farer som er
involvert.

Barn far ikke leke med
apparatet. Rengjering og
vedlikehold skal ikke utferes
av barn uten tilsyn.

» Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, evt.
mangel péa erfaring og
kunnskap, med mindre disse
personene er under tilsyn
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eller har far veiledning i bruk
av apparatet.

Barn skal ikke leke med
produktet.

Hvis produktet overleveres til
noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger,
produktetiketter og andre
gvrige dokumenter og deler.
Ikke plasser produktet pa et
teppe-dekket gulv. Ellers vil
den manglende luftstrammen
under produktet forarsake at
elektriske deler overopphetes.
Dette vil fere til problemer
med produktet.

Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma
alltid utferes av autoriserte
serviceverksted. Produsenten
vil ikke kunne holdes
ansvarlig for skader som
folge av forsek utfert av
uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjore
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye for
installasjon.

lkke bruk produktet hvis det
er defekt eller har synlige
skader.



» Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av
etter hver gang produktet har
veert i bruk.

Elektrisk sikkerhet

« Hvis produktet har en feil, bar
det ikke brukes med mindre
det er reparert av et autorisert
verksted. Det er fare for
elektrisk sjokk!

» Bare koble produktet til en
jordet stikkontakt/linje med
spenning og beskyttelse som
spesifisert i "Tekniske
spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfert
av en kvalifisert elektriker
mens produktet brukes med
eller uten en transformer. Vart
selskap vil ikke kunne holdes
ansvarlig for eventuelle
problemer som oppstar pa
grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

« Vask aldri produktet ved &
spre eller helle vann pé det!
Det er fare for elektrisk sjokk!

« Produktet ma veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

« Hvis stramtilkoblingskabelen
for produktet er skadet, ma
den skiftes ut av produsenten,

dens autoriserte serviceagent
eller liknende kvalifiserte
personer for & unnga fare.

 Apparatet mé installeres slik
at det kan kobles helt fra
nettverket. Frakoblingen méa
skje enten ved hjelp av et
stepsel eller en bryter som er
innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

« Bakre overflate pd ovnen blir
varm nar den er i bruk. Pass
pa at elektrisk tilkobling ikke
kommer i kontakt med den
bakre overflaten, ellers kan
tilkoblinger bli skadet.

« [kke klem stregmledningen
mellom ovnsderen og
rammen og ikke la den fore
over varme overflater. Dette
kan gjere at isolasjonen
smelter og forarsaker brann
P& grunn av kortslutning.

« Alt arbeid pa elektrisk utstyr
0g -systemer bar kun utferes
av autoriserte og kvalifiserte
personer.

« | tilfelle skade, sla av
produktet og koble det fra
stramforsyningen. For & gjore
dette, sla av sikringen
hjemme.

« Sorg for at sikringsmerkingen
er kompatibel med produktet.
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Produktsikkerhet

« ADVARSEL.: Apparatet og
dets tilgjengelige deler blir
varme under bruk.
Forsiktighet bor tas for &
unngd & komme borti
varmeelementer. Barn under
8 ar skal holdes unna med
mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

« Bruk aldri produktet nér din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga.
bruk av alkohol og/eller
narkotika.

« Veer forsiktig ndr du bruker
alkoholholdige drikker i dine
retter. Alkohol fordamper ved
hoye temperaturer og kan
forarsake brann, siden det
kan antennes nar det
kommer i kontakt med varme
overflater.

« Plasser ikke noe brennbart
materiale i neerheten av
produktet, ettersom sidene
kan bli varme under bruk.

» Ved bruk blir apparatet varmt.

Forsiktighet bor tas for &
unngd & komme borti
varmeelementer inne i ovnen.
« Hold alle ventilasjons&pninger
fri for hindringer.
« Varm ikke opp lukkede
bokser og glassbeholdere i
6/NO

ovnen. Trykket som bygger
seg opp i boksen/glasset kan
fore til at det sprenges.
Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.
lkke bruk sterke skuremidler
eller skarpe metallskraper &
rengjere glasset i ovnsderen,
siden disse kan ripe opp
overflaten, noe som kan
resultere i at glasset gar i
stykker.

Bruk ikke damprensere til &
rengjere apparatet, da dette

kan fore til elektrisk stot.
(Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

Plassere stekeristen og
brettet riktig pa tradstativene
Det er viktig & posisjonere
risten og/eller pannen riktig
P4 hyllen. Skyv risten eller
pannen mellom de 2
skinnene og se til at de er
stabile for maten legges pa
(vennligst se felgende figur).



glasset i frontderen er fiernet
eller sprukket.

« Bruk alltid varmebestandige
grillvotter nar du setter inn
eller tar ut retter inn i/ut av
den varme ovnen.

« Plasser bakepapir i gryten
eller pd ovnstiloehoret
(skuffen, metalltradgrillen e.a.)
sammen med maten og
deretter setter du alt inn i den
forhandsoppvarmede ovnen.
Fjern de overfladige delene
av bakepapiret som stikker ut
fra tilbehoret eller gryten for &
forebygge risiko for beraring

av ovnens varmeelementer.
Bruk aldri bakepapir i en
driftstemperatur som er
hoyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke
plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovnen.
ADVARSEL.: Forsikre deg om
at enten stromledningen ikke
er plugget inn, eller at
sikringen er slatt av fer du
bytter ut lampen, dette for &
unnga fare for elektrisk stot.
Far rengjeringssyklusen
fierner du smuss fra
utvendige flater og
ovnsrommet ved hjelp av en
fuktig klut. Ta ut alt tilbeheor,
slik som stekebrett og stiger
for pyrolyseprogram startes.
Hvis produktet er utstyrt med
et pyrolysesikkert tilbehar
(taler selvrensing ved hay
temperatur), trenger du ikke
ta dette tilbeheret ut av

ovnen. se Innholdet i pakken,
side 12.

Varme overflater kan fore til
forbrenninger! Beror ikke
produktet i lopet av
selvrensings-fasen og hold
barn borte fra den. Vent i det
minste 30 minutter for du
fierner restene.
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» Under pyrolyse kan
overflatene blir varmere enn
under standard bruk. Hold
barn unna.

« Nér pyrolyseprogram er
startet og tiden etterpa inntil
rommet er tilstrekkelig luftet
ut, s& méa barn og dyr holdes
utenfor rommet.

« For & unnga overoppheting
ma apparatet ikke installeres
bak en pyntedor.

« Produktet méa plasseres rett
P& gulvet. Det ma ikke
plasseres pa en sokkel eller
pidestall.

« ADVARSEL.: Matlaging uten
oppsyn pa en komfyr med
fett eller olje kan veere farlig
0g kan fare til brann. Prov
ALDRI & slukke en brann ved
hjelp av vann, men sla av
apparatet og dekk deretter til
flammene f.eks med et lokk
eller et brannteppe.

« FORSIKTIG: Hele
matlagingsprosessen ma
overvakes. En kort
matlagingsprosess ma
overvakes kontinuerlig.

« ADVARSEL.: Brannfare: La
ikke gjenstander bli liggende
lagret pé overflatene der det
foregér tilberedning av mat.
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« ADVARSEL: Hvis overflaten

er sprukket, skru av
apparatet for & unnga fare for
elektrisk stat.

Dersom glasset pa
varmeplaten knuses: Sla
oyeblikkelig av alle brennere
0g alle elektriske
varmeelement, og isoler
apparatet fra
stremforsyningen. Ikke ror
apparatets overflate. Ikke
bruk apparatet.

Apparatet er ikke beregnet
P4 & veere i drift ved hjelp av
en tidsbryter eller separat
fiernkontrollsystem.
Damptrykk som bygges opp
P& grunn av fuktighet pa
kokeplatens overflate eller pa
bunnen av kasserollen kan
fore til at kasserollen forflyttes.
Serg derfor for at ovnens
overflate og bunnene av
kasserollene alltid er torre.

« ADVARSEL: Bruk bare

barnesikring som er designet
av produsenten av komfyren,
som produsenten av
komfyren har angitt som
egnet i bruksanvisningen eller
barnesikring som er
innebygget pa apparatet.



Bruk av feil barnesikring kan
fore til ulykker.

For produktets brannsikkerhet;

» Sorg for at stopselet passer
inn i stikkontakten, samt at
det ikke forarsakes gnist.

« [kke bruk noen skadet eller
kuttet ledning eller
skjeteledning, foruten
originalkabelen.

» Sorg for at ikke det
forekommer veeske eller
fuktighet pa kontakten som
er koblet til produktet.

Beregnet bruk

« Dette produktet er designet
for hiemmebruk. Kommersiell
bruk er ikke tillatt.

» FORSIKTIG: Dette apparatet
er kun beregnet til
matlagingsformal. Det ma
ikke brukes til andre formal,
for eksempel
romoppvarming."

« te apparatet skal ikke brukes
til oppvarming av tallerkener
under grillen, til & torke

handkleer, oppvaskklutet osv.

ved & henge dem pa
handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

« Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader

som forérsakes ved feil bruk
eller handtering.

» Ovnen kan brukes til
opptining, baking, steking og
grilling av mat.

Sikkerhet for barn

« ADVARSEL.: Tilgjengelige
deler kan bli varme under
bruk. Sma barn méa holdes
unna.

» Pakkematerialet kan vaere
farlig for barn. Hold barn pa
avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljeforskriftene.

« Elektriske apparater er farlige
for barn. Hold barn péa
avstand fra produktet nar det
er i bruk, og ikke la dem leke
med produktet.

« Ikke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan
forsgke & na dem.

« Mens daren er apen, ma du
ikke plassere tunge
gienstander pa den og du méa
ikke la barn sitte pa den.
Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.
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Bortskaffing av det gamle
produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-
direktivet som omhandler elektronisk og
elektrisk utstyr (2012/19/EU). Dette
produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og elektronisk
utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av
hoykvalitetsdeler og -materialer som kan
gjenbrukes og resirkuleres. Produktet
skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa
slutten av levetiden. Ta det med til et
innsamlingspunkt for resirkulering av
elektriske og elektroniske innretninger.
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Vennligst forher deg med de lokale
myndighetene for & f& opplysninger om
slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjopt er i samsvar med
EU-RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det
inneholder ingen farlige eller forbudte
substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

¢ Innpakningsmaterialer er farlige for
barn. Behold innpakningsmaterialene
pa et trygt sted utilgjengelig for bam.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pé riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner
for resirkulering av avfall. Ikke kast
dem sammen med normalt
husholdningsavfall.



H Generell informasjon
Oversikt

1 Frontder 7 Brennerplate

2 Handtak 8 Viftemotor (bak stélplaten)
3 Nedre del 9 Lampe

4 Stekebrett 10 Grillvarmeelement

5 Stekerist 11 Hylleposisjoner

6 Kontrollpanel

1 2 3 4 5 6
1 Varsellampe
2 Enkeltkrets kokeplate Venstra bak

3 Dobbeltkrets kokesone Venstre
fremre

4 Digital timer
5 Enkeltkrets kokeplate Hayre fremre
6 Enkeltkrets kokeplate Hoyre bak
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Innholdet i pakken

Tilbeher som medfalger varierer,
avhengig av produktmodellen.
Ikke alt tilbehar som beskrives i
brukerhandboken finnes kanskje

pa produktet ditt. 5.Plassere stekeristen og brettet riktig
1.Brukerhandbok pé de teleskopiske stativene
2.Dypt brett (Denne funksjonen er valgfri. Den
Brukes til bakevarer, store steker, finnes kanskje ikke pa produktet
saftige retter og til & samle opp fett ditt.)
under grilling. Teleskopiske stativer gjor at du kan
installere og fierne brettene og risten
enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen
med teleskopstativer se til at pinnene
pé den bakre delen av teleskopstativet
stér mot kantene pé stekeristen og
3.Bakebrett brettet.
Brukes til bakevarer, slik som
sméakaker og kjeks.

4 Rist
Brukes til steking og til plassering av
maten som skal bakes, stekes eller
tilberedte gryteretter i ansket hylle.
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Tekniske spesifikasjoner

GENERELT

Eksterne mal (hayde/bredde/dybde) min. 850 mm maks. 941/600 mm/600 mm
Spenning/frekvens 220-240 V~; 50 Hz
Totalt energiforbruk 9.8 kW
Kabeltype/tverrsnitt min.HOSW-FG 3 x 4 mm*
KOMFYR

Brennere

Venstra bak Enkeltkrets kokeplate
Mal 160 mm

Effekt 1500 W

Venstre fremre Dobbeltkrets kokesone
Mal 120/210 mm

Effekt 750/2200 W

Hoyre fremre Enkeltkrets kokeplate
Mal 140 mm

Effekt 1200 W

Hoyre bak Enkeltkrets kokeplate
Mal 180 mm

Effekt 1800 W

OVN/GRILL

Hovedovn Multifunksjonsovn
Indre lampe 15-25 W
Grillstramforbruk 2.2 KW

#

Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i

samsvar med EN 60350-1 / IEC 60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt
ved standard belastning med funksjonene under-over-varme eller

vifteoppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de felgende
prioritiseringene avhengig av om de relevante funksjonene finnes pé produktet
eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom matlaging, 3- Turbo
matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

Tekniske spesifikasjoner kan
endres uten varsel for & forbedre
kvaliteten p& produktet.

Figurer i denne veiledningen er

skjematiske og kan derfor veere litt

forskjellige fra ditt produkt.

Verdiene som er oppgitt i
merkingene pa produktet eller i
dokumentasjonen som medfelger
er oppnadd i laboratoriemilje ifelge
relevante standarder. Avhengig av
drifts- og miljgforhold for
produktet, kan disse verdiene
variere.
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K] Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert
person i samsvar med gjeldende
forskrifter. Ellers vil garantien gjeres
ugyldig. Produsenten skal ikke holdes
ansvarlig for skader som oppstar fra
prosedyrer som utferes av uautoriserte
personer, og dette kan gjere garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og

elektrisk installasjon av produktet

er kundens ansvar.

A Produktet méa installeres i
overensstemmelse med de lokale
gass- og/eller
elektrisitetsforskriftene.

For installasjon, kontroller visuelt
om produktet har noen defekter.
Hvis dette er tilfelle, m& det ikke
installeres Skadede produkter vil
utgjere potensielle farer for din
sikkerhet.

For installasjon

For & sikre at kritiske luftedpninger
opprettholdes under produktet,
anbefaler vi at dette produktet monteres
péa en solid base og at fettene ikke
synker inn i et teppe eller mykt
gulvbelegg.

Kjekkengulvet ma veere i stand til &
baere vekten av enheten pluss den
ekstra vekten av kokekar og bakevarer
o0g mat.
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65 mm min

*) 750 mm min

400 mm min,
o
O
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¢ Den kan brukes med skap pa begge
sider, men det skal veere en
minimumsavstand p& 400 mm over
komfyren og en sideklaring pa 65mm
mellom apparatet og alle vegger, deler
eller hoye skap.

* Den kan ogsé brukes frittstdende. La
det vaere en minimumsavstand pa 750
mm over ovnens overflate.

* () Hvis det skal monteres en
kjokkenvifte over komfyren, se
produsentens instruksjoner for
installasjonshayden (min. 650 mm).

¢ Apparatet tilsvarer innretning i klasse 2,

dvs. den kan plasseres med

bakenden og én side til
kjokkenveggene, kjokkeninventar eller
utstyr av hvilken som helst storrelse.

Kiekkeninventar eller utstyr kan pa den

andre siden kun veere av samme

storrelse eller mindre.

Alt kjiokkeninventar ved siden av

apparatet ma vaere varmebestandig

(opptil 100 °C min.)



Sikkerhetskjede

Hvis produktet har to
sikkerhetskjeder(2);

Apparatet ma sikres mot velting ved
bruk av de medfelgende to
sikkerhetskjettingene pa ovnen.
Fest kroken (1) til kjigkkenveggen (6)
med en god stift, og koble
sikkerhetskjettingen (3) til kroken via
lase i

Stabiliserende krok

’

2 |Lésemekanisme

3 Sikkerhetskjede

4 Fest lenken skikkelig til komfyrens
bakside

5 Baksiden av komfyren

6 Kjokkenvegg

Hvis produktet har én

sikkerhetskjede(1);

Apparatet ma sikres mot velting ved

bruk av den medfelgende kjettingen pa

ovnen.

Felg trinnene i bildet under for & feste

sikkerhetskjeden til produktet.

Stabilitetslenken skal veere sa kort
som praktisk mulig for & hindre at
ovnen vipper framover, og
diagonal for & hindre at den vipper
til siden.

Stabilitetslenke til komfyr, ikke utformet
med spor til brakettfeste.

Installasjon og tilkobling
Produktet kan kun installeres og
tilkobles i overensstemmelse med
aktuelle installasjonsforskrifter.

Ikke installer produktet ved siden
av kjoleskap eller frysere. Varmen
som utstréles fra enheten vil fore
til ekt energiforbruk for
kjoleapparatene.

¢ Det skal vaere minst to personer til &
beere enheten.

* Produktet mé plasseres rett pa gulvet.
Den ma ikke plasseres pa en sokkel
eller pidestall.

lkke bruk deren og/eller handtaket
til & lofte eller flytte produktet.
Deren, handtaket eller hengslene
kan skades.

Elektrisk tilkopling

Koble produktet til et jordet uttak som
beskyttet av en minikretsbryter med
riktig kapasitet, som oppgitt i tabellen
«Tekniske spesifikasjoner». F&
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jordingsinstallasjonen utfert av en
kvalifisert elektriker, mens produktet
brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vart vil ikke vasre ansvarlig for
noen skader som oppstar hvis produktet
brukes uten en jordingsinstallasjon, i

overensstemmelse med lokale forskrifter.

Produktet kan kun tilkobles
stremforsyningen av autoriserte,
kvalifiserte personer. Produktets
garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes
ansvarlig for skader som oppstar
fra prosedyrer som utferes av
uautoriserte personer.

Stremledningen ma ikke
klemmes, boyes eller fastklemmes
eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.

En adelagt stromledning skal
skiftes ut av en kvalifisert
elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller
brann!

Stremforsyningsdata ma tilsvare data
som er spesifisert pa typeskiltet pa
enheten. Typeskiltet ses enten nar daren
eller det nedre dekselet &pnes eller
plasseres ved bakveggen pa enheten,
avhengig av enhetstypen.
Stremledningen pa produktet ma
stemme overens med verdiene i tabellen
over de tekniske spesifikasjonene.

For arbeidet pabegynnes pa den

elektriske installasjonen, koble

produktet fra stramnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!
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Koble til stromledningen

Kablingen skal utfares i henhold til
nasjonale og lokale forskrifter, og
det skal brukes et stepsel / en
stikkontakt som er korrekt for
ovnen. Hvis produktets
spenningsgrenser er utenfor
grensene til stopselets og
stikkontaktens spenningsgrenser,
ma produktet farst kobles il
giennom en fast elektrisk
installasjon uten bruk av
stopsel/stikkontakt.

1.Hvis det ikke er mulig & koble fra alle
poler i forsyningsstremmen, ma en
frakoblingsenheten med minst 3 mm
kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter)
kobles til, og alle polene pa denne
frakoblingsenheten ma veere
tilgrensende (ikke over) til produktet i
overensstemmelse med IEE-direktiver.
Hvis denne instruksjonen ikke
overholdes kan det resultere |
driftsproblemer og produktgarantien
kan bli ugyldig.

Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for

reststrom anbefales.

Hvis kabelen leveres med produktet:

BRO o

5

NI 2
1], =
Enfaset

220/230/240 V AC

Tofaset
380/400/415 V AC

* Kobberbro

Trefaset
380/400/415 V AC




2.For enkeltfasetilkobling koble til som
vist nedenfor:

¢ Brun leder = L (fase)

* Bla leder = N (naytral)

e Gronn/gul leder = (E) (jord)

e Skyv produktet mot kjokkenveggen.

Justere fottene pa ovnen

Ved bruk av skrumekanismen pa
fremsiden av produktet, kan du
heve produktet 11 mm ved &
justere hjulene pé baksiden. Ikke
bruk makt pa denne skruen. Ellers
kan mekanismen bli skadet.

Vibrasjoner mens produktet er i bruk kan
fore til at beholderne pé det kan tippe.
For & unnga slike farlige situasjoner méa
du serge for at produktet stér rett og
balansert péa fettene. Du kan justere
fottene foran pé produktet ved & dreie
dem mot hayre eller venstre, og
bakfettene kan justeres ved bruk av
skruen vist pa bildet under. Balanser
produktet og serg for at det gar i flukt
med benkeplaten.

Justere basen

En autorisert tjienesteleverander
kan ta av basen pa produktet for
a redusere hayden til 850 mm. |
dette tilfellet ma de fire
medfelgende fattene monteres pa
produktet. Denne prosedyren
skal kun utfgres av en autorisert
tjenesteleverander.

Produktet er utstyrt med en base, som
bestar av to sammenstilte deler. Du kan

utfere en 3-trinns heydejustering ved a
legge produktet ned péa en jevn overflate,
ta ut skruene vist pa bildet og trekke ut
innerbasen.

Minimumsheayden er 900 mm i ferste
trinn. Du kan stille inn hayden til en verdi
mellom 900-911 mm ved & justere
hjulene ved bruk av skrumekanismen.
Minimumshgyden er 920 mm i andre
trinn. Du kan stille inn hayden til en verdi
mellom 920-931 mm ved & justere
hjulene ved bruk av skrumekanismen.
Minimumsheyden er 930 mm i tredje
trinn. Du kan stille inn hayden til en verdi
mellom 930-941 mm ved & justere
hjulene ved bruk av skrumekanismen.
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For produkter med kjolevifte (Den
finnes kanskje ikke pa produktet
ditt.)
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1 Kjolevifte
2 Kontrollpanel
3 Der

Kjaleviften kjeler bade kontrollpanelet og
apparatets front.
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Kjeleviften fortsetter & g i ca. 20-
30 minutter etter at ovnen er slatt
av.

Siste kontroll

1.Kople produktet til stramuttaket igjen.
2.Kontroller de elektriske funksjonene.

Framtidig transport

e Oppbevar apparatets opprinnelige
eske og transporter apparatet i denne.
Folg rettledningen som er trykt pa
kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i
bobleplast eller tykk papp og tape
godt.

* For & forhindre at stekerist og brett
inne i ovnen skal skade ovnsderen,
sette en stripe kartong pa innsiden av
ovnsderen slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast
ovnsderen til sideveggene.

¢ |kke bruk deren eller handtaket til &
lofte eller flytte produktet.

lkke plasser noen gjenstander pa
produktet og flytt det i oppreist
posisjon.

Kontroller det generelle utseendet
til produktet for skader som kan
ha oppstatt under transport.



Bl Forberedelser

Tips for energisparing
Falgende informasjon vil hjelpe deg til &
bruke apparatet pa en gkologisk mate
0g spare energi:

¢ Bruk markfargede og emaljebelagte
kokekar i ovnen, siden
varmeoverfaringen vil veere bedre.

¢ Ved koking av maltidene, utfer en
forvarmingsoperasjon hvis det
anbefales i brukerhandboken eller
kokebeskrivelsen.

* lkke dpne daren pa ovnen for hyppig
under matlagingen.

* Prov 4 tilbered mer enn én rett i ovnen
samtidig, nér det er mulig. Du kan
tilberede mat ved & plassere to
kokekar pé stekeristen.

e [ .ag mer enn én rett etter hverandre.
Ovnen vil allerede veere varm.

¢ Du kan spare energi ved & sla av
ovnen i noen minutter for
sluttkoketiden. Ikke dpne ovnsdaren.

* Tin opp de frosne méltidene for de
tilberedes.

* Bruk kokekar/panner med lokk ved
matlaging. Energiforbruket kan oke 4
ganger hvis det ikke er noe deksel.

¢ \elg brenneren som er egnet for
dimensjonen av bunnen pa gryten
som skal brukes. Velg alltid riktig
grytestarrelse for rettene. Starre gryter
trenger mer energi.

* Vaer oppmerksom pa at du ma bruke
gryter med flat bunn nar du tilbereder
mat pa elektriske koketopper.

Gryter med tykk bunn gir bedre
varmeledning. Du kan oppna
energibesparelse pa opptil 1/3.

¢ Kar og gryter mé vaere kompatible
med kokesonene. Bunnen pa
karet/gryten mé ikke vaere mindre enn
platen.

e Sorg for at kokesonene og
grytebunnene holdes rene. Smuss
reduserer varmeledningen mellom
varmesonen og grytebunnen.

e For koking over lengre tid, sl& av
kokesonen 5 eller 10 minutter for
slutten péa koketiden. Du kan oppna
energibesparelser pa opptil 20 % veda
bruke restvarme.

Forste gangs bruk
Tidsinnstilling

4 5 6
| | |
[
| o N
d s AP0
~ | 4 | °C
| | |
! ! | |
12 11 10 9 8 7
P&/AV-knapp 5 Indikatorfelt for temperatur
Funksjonsdisplay 6 Tast for start/stopp matlaging

Indikatorfelt for aktuell tid
Symbol for ovnens indre temperatur

A O N =

7 Tast for temperaturinnstilling
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8 Forsterker-symbol (hurtig
forhandsoppvarming)

9 Plusstast

10 Minustast

11 Justeringstast

12 Returnere Key & funksjonsdisplay

1.Nar ovnen starter vil (O-symbolet lys.
Trykk pé - / ~s-knappene for & angi
tiden.

2.Bekreft innstilingen ved & trykke pa &
-symbolet, og vent i fire sekunder uten
a trykke pa noen knapper for &
bekrefte.

Hvis den aktuelle tiden ikke er
innstilt, vil tidsindikatoren begynne
a oke/bevege seg oppover fra
12.00. ®-symbolet vil vises for &
indikere at den aktuelle tiden ikke
har blitt innstilt. Dette vil forsvinne
sa snart tiden er innstilt.

Forste rengjoring av produktet

Overflaten kan skades av
rengjeringsmidler eller
rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive
rengjeringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.
1.Fjern alle pakningsmaterialer.
2.Tark av overflatene pa produktet med
en fuktig klut eller svamp, og terk med
en klut.
Forste oppvarming
Varm opp produktet i omtrent 30
minutter, og sla det deretter av. Dermed
vil alle produksjonsrester eller -lag
brennes av og fiernes.
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Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under
bruk. Berer aldri de varme
brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold bamn
péa avstand.

Bruk alltid varmebestandige
grytehansker nar du setter inn
eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Elektrisk komfyr

1.Fjern alle bakebrett og stekeristen fra
ovnen.

2.L.ukk ovnsdaren.

3.Velg posisjonen "Statisk".

4.Velg hoyeste effekt pa grillen; se Slik
bruker du den elektriske ovnen,
side 24.

5.Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

6.Sl& av ovnen, se Slik bruker du den
elektriske ovnen, side 24

Grillovn

1.Fjern alle bakebrett og stekeristen fra
ovnen.

2.L.ukk ovnsdaren.

3.Velg hoyeste effekt pa grillen; se Slik
bruker du grillen, side 35.

4.Bruk ovnen i omtrent 15 minutter.

5.8la av grillen, se Slik bruker du grillen,
side 35

Royk og lukt kan slippes ut i et
par timer under forste drift. Dette
er helt normalt. Se til at rommet er
godt ventilert for & fierne rayken
og lukten. Unngé direkte
inhalering av reyken og lukten
som slippes ut.



B slik brukes komfyren

Generell informasjon om
koking

Fyll aldri kokekaret mer enn en
tredjedel full av olje. Ikke forlat
komfyren uten tilsyn nér du
varmer opp olje. Overopphetet
olje utgjer brannfare. Gjer aldri
forsek pa & slukke en mulig
brann med vann! Hvis olie
begynner & brenne, dekk den
til med et brannteppe eller en
fuktig Klut. Sla av komfyren
hvis det er trygt & gjere dette,
og ring brannvesenet.

¢ For du steker mat, skal den alltid
tarkes godt og plasseres i varm olje.

Frossen mat skal tines helt for steking.

o lkke dekk til kokekaret du bruker néar
du varmer opp olje.

¢ Plasser pannene og karene pé en
mate slik at hdndtakene ikke er over
komfyren for & forhindre
oppvarmingen av handtakene. Ikke
plasser ubalanserte kar og kar som
lett velter pa komfyren.

¢ |kke plasser tomme kar og panner pa
kokesoner som er paslatt. De kan bli
skadet.

* Hvis du slar pa en kokesone uten en
kasserolle eller panne pa den, vil dette
forérsake skade péa produktet. Sla av
kokesonene etter at matlagingen er
fullfert.

e Etter som overflaten pa produktet kav
veere varm, ikke plasser plast- og
aluminiumkar pa det.

Rengjor alle slike smeltede materialer
pa overflaten umiddelbart.

Slike kasseroller skal ikke brukes til &
beholde maten, heller.

¢ Bruk kun flatbunnede panner eller
kokekar.

¢ Tilsett passende mengde mat i panner
og kar. Dermed trenger du ikke a gjere
noen unadvendig rengjering ved a
forhindre at rettene koker over.
Ikke legg lokk fra kar eller panner pa
kokesonene.
Plasser pannene pa en slik méate at de
sentreres péa kokesonen. Nar du vil
flytte pannen til en annen kokesone,
loft den og plasser den pa kokesonen
du ensker i stedet for & skyve den.

Tips for glasskeramikkomfyrer

e Keramiske glassflater er sveert
motstandsdyktige mot varme og
pavirkes ikke av store
temperaturforskjeller.

¢ |kke bruk glasskeramikkoverflaten til
oppbevaring av gjenstander eller som
skjeereoverflate.

¢ Bruk kun kokekar og panner med
maskinbehandlet bunn. Skarpe kanter
forérsaker riper pa overflaten.

¢ |kke bruk kokekar og panner i
aluminium. Aluminium skader
glasskeramikkoverflaten.

Sal kan skade
den
glasskeramiske
overflaten og kan
forarsake brann.
lkke bruk kokekar
med konkav eller
konveks bunn.

Bruk kun kokekar
0g panner med
flat bunn. Disse
sikrer en enklere
varmeoverforing.
Hvis diameteren
péa kokekaret er
for liten, sleser du
med energien.
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Bruk av komfyren

1

3

1 Enkeltkrets kokeplate 16-18 cm

2 Dobbeltkrets kokesone 12-14/21-
23 cm

3 Enkeltkrets kokeplate 14-16 cm

4 Enkeltkrets kokeplate 18-20 cm er
liste for anbefalt diameter pé kjelene
som skal brukes med de tilhgrende
brennerme.

Ikke la noen gjenstander falle ned
pé komfyren. Selv sméa
gjenstander (f.eks. saltbgsse) kan
skade komfyren.

Ikke bruk komfyrer med sprekk.
Vann kan lekke inn i sprekkene og
forarsake kortslutning.

| tilfelle skade péa overflaten (f.eks.
synlige sprekker), slé av produktet
umiddelbart for & minimalisere
faren for elektrisk stet.

Den glasskeramiske komfyren er utstyrt
med en driftslampe og en varsellampe
for varmesone.

Varsellampen for varmesonen indikerer
statusen til den aktive varmesonen og
forblir tent etter at platen er avslatt.
Flimring av varsellampen for varm sone
er ikke en feil.
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AAvhengig av bruken kan
kokeplatens overflate kjole seg
ned i ulike tidsperioder.
Kokeplaten kan veere varm selv
om indikatorlampene ikke lyser.
Forsikre deg om at overflaten er
avkjolt for du bererer den. Ellers
kan du brenne handen din!

Sla pa de keramiske platene
Komfyrkontrollbryterne brukes til &
betjene platene. For & oppna ensket
kokeeffekt, drei komfyrkontrollbryterne til
tilsvarende niva.

oppvarming | stuing,
surring [ steking

Sla av de keramiske platene

Drei platebryteren til AV-posisjon (opp).

Bruk av flersegmenterte

kokesoner

Flersegmenterte kokesoner gjor det

mulig & tilberede med kokekar i ulike

starrelser pad samme kokesone. Nér

disse kokesonene aktiveres, slas forst

den innerste kokesonen seg pa.

1.For & endre den aktive kokesonens
diameter, drei kontrollbryteren med
klokken.

2.Et «Klikk» vil hgres sa snart
varmeplateradiusen endres.



Posisjon 2 og 3 pa
flersegmenterte kokesoner
fungerer ikke uavhengig.

Sla av flersegmenterte kokesoner

1.Drei bryteren mot klokken til AV-
posisjon (opp) for a sl& av ovnen. Alle
segmenter pa kokesonen slas av.

12 3 2 1

1 Posisjon 1
2 Posisjon 2
3 Posisjon 3
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[ slik bruker du ovnen

Generell informasjon om

baking, steking og grilling
Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under
bruk. Berer aldri de varme
brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold bamn
péa avstand.
Bruk alltid varmebestandige
grytehansker nar du setter inn
eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Veer forsiktig ved &pning av daren,
siden det vil komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde
hendene, ansiktet og/eller aynene.

Baketips

¢ Bruk belegg som ikke kleber,
passende metallplater eller
aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

o Utnytt plassen pé stativet pa best
mulig méate.

¢ Plasser bakeformen i midten av
stativet.

* Velg riktig hylleposisjon fer du slar pa
ovnen eller grillen. Ikke endre
hylleposisjon nar ovnen er varm.

¢ Hold ovnsderen lukket.

Steketips

* Huvis hel kylling, kalkun og maltider
med store biter behandles med
dressinger, slik som f.eks. sitronjuice
0g svart pepper for steking, vil det oke
stekeytelsen.

¢ Det tar omtrent 15 til 30 minutter
lenger & steke kjott med bein i
sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjott uten bein.

24/NO

¢ Hver centimeters kjottykkelse krever
omtrent 4 til 5 minutter steketid.

* | a kjottet sté i ovnen i omtrent
10 minutter etter koketiden er ferdig.
Saften fordeles bedre over hele steken
og kommer ikke ut nér kjettet kuttes.

¢ Fisk i en varmebestandig form skal
plasseres pa stativet pa midtre eller
nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av Kjett, fisk og figerkre, blir

de fort brune, har en fin skorpe og blir

ikke torre. Flate stykker, kjott og polser,
men ogsa grennsaker med hoyt
vanninnhold (f.eks. tomater og lak) er
spesielt egnet for grilling.

¢ Fordel stykkene som skal grilles pa
risten eller pa bakebrettet med risten
pé en slikt mate at plassen som
dekkes ikke overskrider sterrelsen pa
varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med
grillen i ensket heyde i ovnen. Hvis du
griller pa stekeristen, skyv bakebrettet
inn i den nederste hyllen for & samle
fett. Bakebrettet ma vasre stort nok til
a dekke hele grilleomradet. Dette
brettet leveres kanskje ikke sammen
med produktet. Tilfer noe vann i
bakebrettet for enkel rengjering.

Mat som ikke egner seg il
grilling medferer brannfare.
Grill kun mat som egner seg
for intensiv grillvarme.

lkke plasser maten for langt
bak i grillen. Dette er det
varmeste omradet, og fet mat
kan ta fyr.

Slik bruker du den elektriske

ovhen
Ovnen er utstyrt med knotter som
spretter ut nar du trykker pa dem.



1.Trykk innover for at knotten skal stikke
frem og drei den for & foreta ensket
innstilling.

iifaste fat i bakeformer. Bruk kun ett
brett nar du tilbereder maten.
Den egnede hylleposisjonen vil vises
pé skjermen.

2.Viftestettet under-/overvarme

avsluttes.
Sla av den elektriske ovnen
Det er viktig & posisjonere stekeristen
riktig pa gitterhyllen. Stekeristen ma
settes inn i hyllene slik som vist pa
figuren.
Ikke la stekeristen st& mot bakveggen i
ovnen. Skyv derfor stekeristen til den
fremre delen av stativet og fest ved hjelp
av daren for & f& best mulig grillytelse.
(Varierer, avhengig av produktmodellen.

Driftsmoduser

Rekkefelgen pa driftsmodusene som
vises her kan awvike fra tilordningen pa
produktet ditt.

1.0ver- og undervarme

Maten varmes opp fra topp og bunn
samtidig. For eksempel egner den seg
for kaker, bakevarer eller kaker og

Varmluft som varmes av nedre og ovre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen
raskt ved hjelp av viften. Bruk kun ett
brett nar du tilbereder mat.

3.Varmluft

Varmluft som varmes av nedre
varmeelement fordeles jevnt i ovnen
raskt ved hjelp av viften.

Den egner seq til & tilberede méltidene
pa ulike hyllenivéer, og
forhandsvarming er ikke nadvendig i
de fleste tilfellene. Egner seg for
tilberedning med flere brett.

Nar ovnsdaren &pnes, vil ikke
viftemotoren gé for & holde den
varme luften inne i ovnen.

4."3D"-funksjon

Overvarme, undervarme og

vifteassistert varme er pa. Mat stekes

jevnt og hurtig i hele ovnen. Bruk kun

ett brett nér du tilbereder maten.
5.Pizzafunksjon
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* Snu maten etter halve grilltiden.
9.gko-varmluftsvifte

Undervarme og vifteassistert varme er
pa. Egner seg til & steke pizza.

For & spare stram kan du bruke denne
funksjonen i stedet for
kokeoperasjoner som du ville utfert
ved & bruke varmiuft i
temperaturomradet 160-220 °C. Men
koketiden vil gke noe.
Tilberedningstider som er relatert til

Varmluft som varmes av den store denne funksjonen er angitt i tabellen
grillen fordeles raskt i ovnen ved hjelp "gko-varmluftsvifte".
av viften. Denne egner seg til grilingav 10, Undervarme

sterre mengder med Kjott.

e | egg store eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for & grille.

* Snu maten etter halve grilltiden.

Kun undervarmen er i drift. Den egner
seg til pizza og etterfelgende bruning
av mat fra bunnen.

11, Holde maten varm

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne
egner seg til grilling av starre mengder
med kjott.

e | egg store eller middels store Brukes til & holde maten varm ved en
porsjoner i riktig hylleposisjon temperatur som holder maten
under grillvarmen for & grille. serveringsklar over lengre tid.

* Snu maten etter halve grilltiden. 12, Bruk av vifte

8.Girill

Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i

Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner bakveggen) er i drift. Egner seg for &
seg til grilling og gratengretter. tine opp frossen kormmat langsomt
* Legg sma eller middels store ved romtemperatur og nedkjoling av
porsjoner i riktig hylleposisjon tilberedt mat.
under grillvarmen for & grille. 13. Pyrolyse - skonomimodus
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for & bruke denne funksjonen. Se
side 39.

15. Enkel damprengjering
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet

Denne funksjonen gjer at ovnen kan
rengjare seg selv ved hay temperatur.
Denne anbefales for lett tilsmussede
ovner. Les beskrivelsen i
rengjeringsavsnittet for & bruke denne
funksjonen. Se side 39.

14, Pyrolyse

Funksjonen gjor at smusset i ovnen
blir mykt og enkelt kan fiernes
(forutsatt at det ikke har terket inn for
lenge). Se avnittet «<Rengjering — enkel
damprengjering» for enkel
damprengjering.

Denne funksjonen gjer at ovnen kan Slik bruker du ovnens

rengjare seg selv ved hay temperatur. kontrollenhet

Les beskrivelsen i rengjaringsavsnittet

| A B
| E | I |
H--t- -OC
0 S Bgod |ogg c o b
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i i i | i i
12 11 10 9 8 7

P&/AV-knapp

Funksjonsdisplay S

Indikatorfelt for aktuell tid S

Symbol for ovnens indre temperatur Pt

Indikatorfelt for temperatur A : Alarmsymbol

Tast for start/stopp matlaging ® : Klokkesymbol

Tast for temperaturinnstilling % : Nekkellassymbol
=4

. - Apen der-symbol
Forsterker-symbol (hurtig : Fgrsterker-gymbol (hurtig
forhandsoppvarming) ;

forhandsoppvarming)
9 Plusstast Ve : Kjottsonde-symbol
10 Minustast : Pause koking-symbol
11 Justeringstast > : Start koking-symbol

12 Returnere Key & funksjonsdisplay

: Koketidsymbol
: Symbol for slutt pa koketid
: Funksjonsnummer

O ~N O O~ wWN -
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Funksjonstabell:

Funksjonstabellen indikerer funksjonene
som kan brukes i ovnen og deres
respektive maksimale og minimale
temperaturer. Anbefalt temperatur vises
nar funksjonen er valgt.

1 2
|

; ™
AD—1 4
/ et 5

oM W6

=N W D U

"ount I T

9 8
Hylleposisjoner
Overvarme
Grillelement
Boost-element
Boost-vifte
Holde maten varm
Undervarme
Rengjaringsposisjon
Drift med vifteposisjon

© 0O ~NO O~ 2

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen!

Over- og undervarme 40-280
Viftestottet under- 40-280
/overvarme

Vifteassistert steking 40-280
"3D"-funksjon 40-280
Pizzafunksjon 40-280
Vifteassistert stor grill 40-280
Full grill 40-280
Lav gril 40-280
Jko-varmluftsvifte 160-220
Undervarme 40-220
Opprettholde varme 40-100
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Maksimal justerbar steketid i
moduser unntatt varmebehold er
begrenset til 6 timer av
sikkerhetsmessige arsaker.
Programmet kanselleres ved
strembrudd. Du mé&
reprogrammere ovnen.

Mens justeringer foretas, vil
relaterte symboler pé klokken
blinke.

Den aktuelle tiden kan ikke stilles
inn mens ovnen er i drift i noen
funksjon, eller hvis halvautomatisk
eller helautomatisk
programmering gjeres pa ovnen.

Selv nér ovnen er av, tennes
ovnslampen nar ovnsderen
apnes.

Slik bruker du ovnen
1. Trykk pa @-knappen i mer enn to
sekund for & &pne ovnen.
» Farste funksjon vises pa displayet etter
av ovnen er slatt pa. Nar displayet er i
denne modusen, kan du stille inn
steketid, sluttid for steking og forsterker
(hurtig oppvarming).
Ovnen vil sl& seg av automatisk
innen 20 sekunder hvis ingen
ovnsinnstilling foretas pa denne
skjermen.

Manuell tilberedning ved a velge

temperatur og driftsmodus

Manuell tilberedning ved & velge

temperatur og driftsmodus som egner

seg for maten du skal tilberede, og du

kan kontrollere dette manuelt uten &

angi tilberedningstid.

1.Farste funksjon vises pa displayet etter
at du har trykket pa\LJ-knappen for &
apne ovnen.

2.Velg driftsfunksjon ved & trykke pa -
~-knappene.



3.Hvis du @nsker & endre temperaturen
som er anbefalt for funksjonen, kan du
aktivere temperaturfeltet ved & trykke

& C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4.Still inn ensket temperatur ved &
trykke pas-/~r-knappene.

5.Bekreft temperaturinnstilingen ved &
trykke pa C-knappen.

6.Sett matretten inn i ovnen.

7.Trykk pa P l-for & starte matlagingen
hvis temperaturen og funksjonen er
egnet. P-symbolet vil vises pa
displayet.

» Ovnen vil lett begynne & virke i den

valgte funksjonen og vil ske den indre

ovnstemperaturen til innstilt temperatur.

Alle gradene pa det indre

temperatursymbolet vil lyse nér den

indre temperaturen nér ensket

temperatur. Ytterligere, aktive varmere

og anbefalt brettstilling vises pa

funksjonsdisplayet.

8.0vnen vil ikke sla seg av automatisk
ved manuell tilberedning uten at
tilberedningstid er valgt. Du kan fullfere
tilberedningen ved & trykke pa 48
knappen igjen.

» Ovnen vil fullfere tilberedningen og (8

symbolet vises pa displayet.

9.Trykk pa @-knappen i mer enn to
sekunder for & lukke ovnen.

Matlaging ved a angi

tilberedningstid:

Du kan forsikre deg om at ovnen slar

seg av ved & velge temperatur og

funksjon som er egnet for méaltider og

angi tilberedningstid. Manuell kontroll

uten & angi tilberedningsvarighet.

1.Farste funksjon vises pé displayet etter
at du har trykket pa \J-knappen for &
apne ovnen.

2.Velg driftsfunksjon ved & trykke pa -
~-knappene.

3.Hvis du @nsker & endre temperaturen
som er anbefalt for funksjonen, kan du
aktivere temperaturfeltet ved & trykke

4C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4.Still inn ensket temperatur ved &
trykke pa-/~r-knappene.

5.Bekreft temperaturinnstilingen ved &
trykke pa C-knappen.

6.Trykk pa @ til Pl-symbolet vises pa
displayet for tilberedningstid.

7.Angi tilberedningstid ved & trykke péa
~-/~r-knappene og bekreft
innstillingen ved & trykke pa (-
knappen.

» Nar tilberedningstiden er angitt vises

[2l-symbolet kontinuerlig pa displayet.

8.Sett matretten inn i ovnen.

9.Trykk pa P |l-for & starte matlagingen
hvis temperaturen og funksjonen er
egnet. '-symbolet vil vises pa
displayet.

» Ovnen vil varmes opp til innstilt

temperatur og vil holde denne

temperaturen inntil slutten pa koketiden

som har blitt valgt.

» Ovnen vil lett begynne & virke i den

valgte funksjonen og vil ske den indre

ovnstemperaturen til innstilt temperatur.

Den opprettholder denne temperaturen

inntil sluttiden for den angitte kokingen.

Alle gradene pa det indre

temperatursymbolet vil lyse nér den

indre temperaturen nér ensket

temperatur. Ytterligere, aktive varmere

og anbefalt brettstiling vises pa

funksjonsdisplayet.

10.Etter at stekeprosessen er ferdig, vil
merket «Slutt» vises pa displayet, og
alarmen vil hares.

11.Du kan trykke hvilken som helst
knapp for & stoppe alarmen.

» Alarmen stopper og ovnen avsluttes

automatisk.
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Hvis du gnsker a angi et senere

tidspunkt for sluttid:

Du kan forsikre deg om at ovnen gar og

slér seg av automatisk ved & angi

temperatur og funksjon som egner seg

for maten du tilbereder. Du kan endre

tilberedningstiden og sluttiden til et

senere tidspunkt, og kontrollere manuelt

uten & angi tilberedningsvarighet.

1.Farste funksjon vises pé displayet etter
at du har trykket pa @-knappen for &
apne ovnen.

2.Velg driftsfunksjon ved & trykke pa -
~-knappene.

3.Hvis du ensker & endre temperaturen
som er anbefalt for funksjonen, kan du
aktivere temperaturfeltet ved & trykke

& T-knappen.

» C-symbolet blinker.

4.Still inn ensket temperatur ved &
trykke paas-/~s-knappene.

5.Bekreft temperaturinnstilingen ved &
trykke pa C-knappen.

6.Trykk pa & til Pl-symbolet vises pa
displayet for tilberedningstid.

7.Angi tilberedningstid ved & trykke péa
-/~-knappene og bekreft
innstillingen ved & trykke pa (-
knappen.

» Nar tilberedningstiden er angitt vises

IPl-symbolet kontinuerlig pa displayet.

8.Trykk pa & til 2-symbolet vises pa
displayet for sluttid.

9.Angi tilberedningstid ved & trykke pa
~-/~-knappene og bekreft
innstillingen ved & trykke pa (-
knappen.

» N&r sluttiden som er angitt vises =}

symbolet kontinuerlig pa displayet.

10.Sett matretten inn i ovnen.

11.Trykk pa 4 ”—knappen for & starte
matlagingen hvis temperaturen,
tilberedningstiden, sluttiden og
funksjonen er egnet. ’-symbolet vil
vises pa displayet.
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» Ovnstimeren kalkulerer automatisk
oppstartstid for koking ved & trekke fra
koketiden fra kokesluttiden som du har
stilt inn. Valgt driftsmodus aktiveres nér
oppstartstiden for koking har kommet,
0g ovnen varmes opp til innstilt
temperatur. Den opprettholder denne
temperaturen inntil sluttiden for den
angitte kokingen. Alle gradene pé det
indre temperatursymbolet vil lyse nar
den indre temperaturen nar ensket
temperatur. Ytterligere, aktive varmere
og anbefalt brettstiling vises pa
funksjonsdisplayet.
12.Etter at stekeprosessen er ferdig, vil
merket «Slutt» vises pa displayet, og
alarmen vil hares.
13.Du kan trykke hvilken som helst
knapp for & stoppe alarmen.
» Alarmen stopper og ovnen avsluttes
automatisk.

Hvis du bare ensker & avbryte
tilberedningstiden, eller
tilberedningstiden og sluttiden
etter at du har angitt dem, méa du
tilbakestille tilberedningstiden.

Innstilling av forsterkeren (hurtig
forvarming)

Bruk forsterkerfunksjonen (hurtig
forhandsoppvarming) til & la ovnen n&
den onskede temperaturen hurtigere.

Booster kan ikke velges for tining,
@ko-varmluftsvifte ,hold varm og
rengjering. Booster-innstillinger vil
kanselleres i tilfelle strambrudd.

1.Trykk p& =B-knappen etter at du har
angitt temperaturen, tilberedningstiden,
sluttiden og funksjonen.

» =8-symbolet vises kontinuerlig og

booster (rask forvarming) er aktivert.

» Forsterkersymbolet forsvinner sa snart

ovnen nar den enskede temperaturen

0g ovnhen gjenopptar driften i den



funksjonen den var i for

forsterkerfunksjonen.

2.Trykk p& =8-knappen igjen for &
avslutte booster-funksjonen.

» -:ﬂl-symbolet vises og booster (rask

forvarming) er deaktivert.

Sla av den elektriske ovhen

Trykk pa (D-tasten for & sl& av ovnen.

Aktivere tastelasen

Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres

ved & aktivere tastelasfunksjonen.

1. Trykk p& & til &-symbolet vises pa
displayet.

» «AV» vil vises pa displayet.

2.Trykk péa knappen A for & aktivere
tastelasen.

» Nar tasteladsen har blitt aktivert, vises

«Pa» p& displayet, og fi-symbolet
forblir tent. Bekreft ved & trykke pa .

Ovnsknappene fungerer ikke nar
tastelasfunksjonen er aktivert.
Tastelasen vil ikke kanselleres i
tilfelle strembrudd.

For a deaktivere tastelasen, trykk

pa

1. Trykk pa & til &-symbolet vises pa
displayet.

» «Pa» vil vises pa displayet.

2.Deaktiver tastelasen ved & trykke pa
~-knappen.

» «AV» vises pa tastelasen er deaktivert.

Bekreft ved & trykke pa ©.

Ovnsknappene fungerer ikke nar
tastelasfunksjonen er aktivert.
Tastelasinnstillingene vil ikke
kanselleres i tilfelle strambrudd.

Stille inn alarmklokken

Du kan bruke timeren pé produktet for
alle advarsler eller paminnelser utenfor
kokeprogrammet.

Alarmklokken har ingen pavirkning pa

funksjonene til ovnen. Den brukes kun
som en advarsel. For eksempel er det

nyttig hvis du ensker & vende maten i
ovnen pa et bestemt tidspunkt. Timeren
vil hares pa slutten av den innstilte tiden.
1.Trykk pé O til O-symbolet vises pa
displayet.
Maksimal alarmtid kan veere 23
timer og 59 minutter.

2.Still inn alarmen med - / ~-
knappene.

» L-symbolet vil forbli tent, og alarmtiden

vil vises pé displayet nér alarmtiden er

stilt inn.

3.Pa slutten av alarmtiden, vil &-
symbolet begynne & blinke, og et
alarmsignal heres.

Sla av alarmen

1.Alarmsignalet vil heres i to minutter.
Du kan trykke hvilken som helst knapp
for & stoppe alarmen.

» Alarmen vil slés av, og den aktuelle

tiden vil vises.

Avbryte alarmen

1.Trykk pé& & til &-symbolet vises pa
displayet for & avbryte alarmen.

2.Trykk og hold ~-knappen nede til
«00:00» vises.

Alarmtiden vil vises. Hvis
alarmtiden og koketiden stilles inn
samtidig, vil den korteste tiden
vises.

Endre klokkeslett

1.Trykk pé& (&-knappen med korte
mellomrom helt til (O-symbolet vises
pa displayet.

2.Trykk pa  eller ~ for & stille inn
tiden.

3.Bekreft innstilingen ved & trykke pa &
-symbolet, og vent i fire sekunder uten
a trykke pa noen knapper for &
bekrefte.
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De aktuelle tidsinnstilingene Tidstabell for matlaging

kanselleres ved strombrudd. Timingen i denne oversikten er
Klokken ma stilles pé nytt Aktuell beregnet som en guide_ Tidene
tid kan ikke endres nér noen av kan variere p& grunn av
ovnsfunksjonene er i bruk. temperaturen pa mat, tykkelse,
Bruke klokken som alarm type og etter dine preferanser for
Alarmklokken har ingen pavirkning pa koking.
funksjonene til ovnen. Den brukes kun Baking og steking

som en advarsel. For eksempel er det
nyttig hvis du ensker & vende maten i
ovnen pa et bestemt tidspunkt.

Alarmklokken vil avgi et signal nar den
tiden du stiller i tlopt.

1. hylle pa ovnsstativet er
nederste stativ.

aker p
brett
Kaker i form | Ett brett Kakeform pa rist**

e Standardbrett*

180 40 ...50
160 25...35
150 30 ...40
150 35...50

Smékaker Ett brett Standardbrett*

Ett brett Standardbrett*

To brett 1-Bakebrett*
3-Standardbrett*
Tre brett 1-Standardbrett*
3-Bakebrett*
5-Dypt brett*
Sukkerbunn | Ett brett Rund kakeform
med en diameter
pa 26 cm pé rist*™*
Ett brett Rund kakeform
med en diameter
pa 26 cm pé rist*™*
To brett 1-Rund kakeform 1-4 150 35 ...45
med en diameter
pa 26 cm pa rist**
4-Rund kakeform
med en diameter
pé 26 cm pa
kakebrett™
Kieks Ett brett Bakebrett*

To brett 1-Bakebrett*
3-Standardbrett*
Tre brett 1-Bakebrett*
3-Standardbrett*
5-Dypt brett*
Deigbakst Ett brett Standardbrett*

To brett 1-Bakebrett*
5-Standardbrett*
Tre brett 1-Bakebrett*
3-Standardbrett*
5-Dypt brett*
Rik bakst Ett brett Standardbrett*

To brett 1-Bakebrett*
3-Standardbrett*

1-3-5 150 35...50

3 160 25...35

2 150 30 ...40

®

BT &S]

8

3 180 25...30
1-83 180 30 ...40

1-3-5 180 35...45

200 30 ...40
1-5 200 45 ...55

1-3-5 200 55 ...65

2 200 25...35
1-83 200 35...45

I =] (= ]I
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re brett -Bakebrett 3-5 55
3-Standardbrett* EE @
5-Dypt brett*
G]aerdelg Ett brett Standardbrett* »E_ 2 200 35 ...45
Lasagne Ett brett Rektanguleer 2-3 200 30 ...40
glass-/metallpanne »‘E_
pa rist™*
Pizza Ett brett Standardbrett* | 200 ... 220 15..20
Ett brett Standardbrett* @ 200 10...15
Biffsteik (hel) | Ett brett 25 min. 100 ... 120
/Steik . I 250/max,
Standardbrett A deretter
180 ... 190
Lammelar Ett brett 3 25 min. 70...90
(gryte) Standardbrett* EA 250/max,
deretter 190
Ett brett 3 25 min. 60 ...80
Standardbrett* ) 250/max,
deretter 190
Stekt kyling | Ett brett 2 15 min. 60 ...80
(1.8-2kg) Standardbrett* EX 250/max,
deretter
180 ... 190
Ett brett 2 15 min. 60 ... 80
N F 250/max,
Standardbrett [ doretter
180 ... 190
Kalkun (5.5 | Ett brett 1 25 min. 150 ... 210
kg) N = 250/max,
Standardbrett A deretter
180 ... 190
Ett brett 1 25 min. 150 ... 210
N 5 250/max,
Standardbrett [ doretter
180 ... 190
Fisk Ett brett Standardbrett* PN 200 20...30
Ett brett Standardbrett* QD 200 20...30
Det anbefales & utfere forhdndsoppvarming av alle matslag.
* Dette utstyret leveres kanskje ikke med produktet.
** Dette utstyret leveres ikke med produktet. Dette utstyret er kommersielt tilgjengelig.

Matlagingstabell for testretter
Rettene i denne matlagingstabellen er
utarbeidet i henhold til EN 60350-1 for &

a teste produktet.

gjore det enklere for kontrollinstitusjoner

Shortbread Ett brett Standardbrett* - 3 140
Ett brett Standardbrett* o 3 140
To brett 1- 1-3 140 20 ...30
Standardbrett* EE @
3-Bakebrett*
Tre brett 1- 1-3-5 140 25..35
Standardbrett* £
3-Bakebrett* @
5-Dypt brett*
Smakaker Ett brett Standardbrett* : 3 160 25..35
Ett brett Standardbrett* @D 3 150 30 ...40
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O brett

B

Standardbrett*
Tre brett 1- 1-83-5 150 35 ...50
Standardbrett*
3-Bakebrett*
5-Dypt brett*
Sukkerbunn Ett brett Rund kakeform 3 160 25...35
med en
diameter pa 26
cm pa rist™
Ett brett Rund kakeform 2 150 30 ...40
med en
diameter pa 26
cm pa rist™
To brett 1-Rund 1-4 150 35 ...45
kakeform med
en diameter pa
26 cm pa rist**
4-Rund
kakeform med
en diameter pa
26 cm pa
kakebrett™
Eplepai Ett brett Rundt svart 2 180 50 ...60
metallfat med =
en diameter pa ;I
20 cm pé rist**
Ett brett Rundt svart 2 170 50 ...60
metallfat med f
en diameter pa @
20 cm pé rist**
To brett 1-Rundt svart 1-4 170 50 ...60
metallfat med
en diameter pa
20 cm pa rist**
4-Rundt svart (0]
metallfat med
en diameter pa
20 cm pa
kakebrett™
Det anbefales & utfere forhdndsoppvarming av alle matslag.
* Dette utstyret leveres kanskje ikke med produktet.
** Dette utstyret leveres ikke med produktet. Dette utstyret er kommersielt tilgiengelig.

B

[

3

B

gko-varmluftsvifte Ikke &pne daeren under matlaging i
lkke endre modusen gko-varmluftsvifte-
tilberedningstemperaturen etter at modus.

tilberedningen starter i gko-
varmluftsvifte-modus.

Smékaker Ett brett Standardbrett* 3 160 25...35
Kjeks Ett brett Standardbrett* 3 200 30...35
Deigbakst Ett brett Standardbrett* 3 200 40 ... 45
Rik bakst Ett brett Standardbrett* 3 200 40 ... 45
* Dette utstyret leveres kanskje ikke med produktet.
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Baketips for kake

¢ Hvis kaken er for torr, ok temperaturen
med 10 og reduser steketiden.

¢ Hvis kaken er vat, bruk mindre veeske
eller senk temperaturen med 10 °C.

* Hvis kaken er for merk pa toppen,
plasser den pé en lavere hylle, senk
temperaturen og ok steketiden.

¢ Hvis den er godt stekt pa innsiden,
men klisset pa utsiden, bruk mindre
vaeske, senk temperaturen og ok
steketiden.

Bakevaretips

¢ Hvis bakevarene er for terre, ok
temperaturen med 10 °C og reduser
steketiden. Damp deiglagene med en
saus som bestar av melk, olie, egg og
yoghurt.

¢ Hvis bakevarene tar for lang tid til &
bake, veer ekstra oppmerksom sa
tykkelsen pa bakevarene du har
tilberedt ikke overskrider dybden pa
brettet.

¢ Hvis den ovre siden av bakevarene blir
brune, men den lavere delen ikke er
stekt, se til at sausmengden du har
brukt til bakevarene ikke er for lang
mot bunnen av bakevarene. Prov &
spre sausen jevnt mellom deiglagene
og pa toppen av bakevarene for en
jevn bruning.

Stek baksten i overensstemmelse
med modus og temperatur som
finnes i koketabellen. Hvis den
nedre delen fortsatt ikke brunes
nok, plasser den pa en lavere
hylle neste gang.

Tips for koking av grennsaker

* Hvis gronnsaksretten mister all vaeske
og bilir for tarr, tilbered den i en panne
med lokk i stedet for et brett. Lukkede
kar vil beholde saften i retten.

¢ Hvis en grennsaksrett ikke blir kokt,
kok grennsakene pa forhand, eller
klargjer dem som hermetisert mat og
legg dem i ovnen.

Slik bruker du grillen

Lukk ovnsderen under grilling.
Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Sla pa grillen

1.Farste funksjon vises pa displayet etter
at du har trykket pa (U-knappen for &
apne ovnen.

2.Trykk pa ~/~~ for & velge ensket
grillfunksjon.

3.Hvis du @nsker & endre temperaturen
som er anbefalt for funksjonen, kan du
aktivere temperaturfeltet ved & trykke

4 T-knappen.

» C-symbolet blinker.

4.Still inn ensket temperatur ved &
trykke pass-/~s-knappene.

5.Bekreft temperaturinnstilingen ved &
trykke pa C-knappen.

6.Trykk pa P |l-for & starte grillen hvis
temperaturen og funksjonen er egnet.
’—symbolet vil vises pa displayet.

» Ovnen vil lett begynne & virke i den

valgte funksjonen og vil ske den indre

ovnstemperaturen til innstilt temperatur.

Alle gradene pa det indre

temperatursymbolet vil lyse nér den

indre temperaturen nér ensket

temperatur. Ytterligere, aktive varmere

og anbefalt brettstiling vises pa

funksjonsdisplayet.

7.Du kan fullfere grillingen ved & trykke
pa 4 ”-knappen igjen.

» Ovnen vil fullfere grillingen og (8

symbolet vises pa displayet.

Sla av grillen

1. Trykk pa @-knappen i mer enn to
sekunder for & lukke ovnen.
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Mat som ikke egner seg il
grilling medferer brannfare.
Grill kun mat som egner seg
for intensiv grillvarme.
lkke plasser maten for langt
bak i grillen. Dette er det
varmeste omradet, og fet mat
kan ta fyr.

Tidstabell for grilling

Grilling med elektrisk grill

Fisk Rist 4..5 250/max 20...25 min.
Oppskaret kyling Rist 4..5 250/max 25...35 min.
Lammekoteletter Rist 4.5 250/max 20...25 min.
Roastbeef Rist 4.5 250/max 25...30 min. *
Kalvekoteletter Rist 4.5 250/max 25...30 min. *
Toast * Rist 4 250/max 1...3 min.

¥ avhengig av tykkelse

*Forvarm i fem minutter

**Hvis grilltemperaturen til produktet ikke kan justeres, vil grillen fungere ved den anbefalte temperaturen.

Rettene i denne matlagingstabellen er utarbeidet i henhold til EN 60350-1 for & gjere
det enklere for kontrollinstitusjoner & teste produktet.

Toastbrod 4 250/max
Kjettboller (storfe) Rist 4 250/max 25...35 min.
- 12 stykker

Vend maten etter 2/3 av den totale steketiden.
Det anbefales & forvarme ovnen i ca. 5 minutter for alle typer mat som skal grilles.

36/NO



Vedlikehold og stell

Generell informasjon
Levetiden p& produktet blir lengre og
problemer som oppstar hyppig,
reduseres hvis det rengjores ved
regelmessige intervaller.

Koble produktet fra
stremforsyningen for start av
vedlikehold og rengjering.
Det er fare for elektrisk sjokk!

La produktet kjoles ned for
rengjering.

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

¢ Rengjor produktet grundig etter hver
gangs bruk. Pa denne méaten er det
lettere & fierne kokerester, og dermed
unngas det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

¢ Ingen spesielle rengjeringsmidler er
nedvendige for & rengjere produktet.
Bruk varmt vann med flytende
vaskemiddel, en myk klut eller svamp
til & rengjere produktet og terke det
med en terr Klut.

e Sikre alltid at overfladig vaeske terkes
godt av etter rengjering og at alt sel
tarkes opp umiddelbart.

¢ |kke bruk rengjeringsmidler som
inneholder syre eller klorid til & rengjere
overflatene i rustfritt stal eller inox,
samt handtaket. Bruk en myk klut
med et flytende rengjeringsmiddel
(ikke skurende) til & terke rent pa disse
delene, pass pa a terke i én retning.

Overflaten kan skades av
rengjeringsmidler eller
rengjeringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive
rengjeringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.

lkke bruk
damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stet.

Rengjore komfyren
Glasskeramisk overflate

Tork av den glasskermaiske (keramiske)
overflaten med kaldt vann. Ikke etterlat
rengjeringsmidler og tark av med en
myk klut. Rester kan forérsake skade pa
den glasskeramiske overflaten neste
gang du bruker komfyren.

Torkede rester pa den glasskeramiske
(keramiske) overflaten mé& ikke skrapes
av med krokblader, stalull eller lignende
redskaper.

Fjern kalsiumflekker (gule flekker) med
en tilgiengelig kalkfierner, eller en liten
mengde kalkfierner som eddik eller
sitronsaft.

Hvis overflaten er sveert tilsmusset, pafer
rengjeringsmiddel pa en svamp og vent
til det er godt absorbert. Rengjer
deretter overflaten pa komfyren med en
fuktig klut.

Sukkerbaserte matvarer som for
eksempel tykk krem og saft ma
rengjeres umiddelbart uten a
vente til overflaten avkjoles. Hvis
ikke kan den glasskeramiske
overflaten skades permanent.

Det kan oppsta noe bleking av
beleggene eller andre overflater over tid.
Dette vil ikke péavirke produktets drift.
Fargeblekning og flekker pa den
glasskeramiske overflaten er en normal
tilstand, ikke en defekt.

Rengjoring av kontrollpanel
Rengjar kontrollpanelet og bryterne med
en vat klut, og terk s& de blir terre.
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Hvis produktet ditt er utstyrt med
knapper/brytere, ma du ikke fierne
kontrolloryterne for & rengjere
kontrollpanelet.

Kontrollpanelet kan skades!

Rengjore ovnen

Rengjore sideveggen(Varierer,

avhengig av produktmodellen.)

(Denne funksjonen er valgfri. Den

finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)

1.Fjern frontdelen av sidestetten ved &
trekke det i motsatt retning av
sideveggen.

2.Fjern sidestativet helt ved & trekke det
mot deg.

Katalytiske vegger

(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)
Produktets indre sidevegger (A) og/eller
bakvegg (B) kan veere belagt med
katalytisk emalje. Katalytiske vegger har
en matt, lys farge og porgs overflate. De
katalytiske veggene i ovnen ma ikke
rengjores. Takket veere deres perforerte
struktur absorberer katalytiske overflater
fett, og nar overflaten er fylt med fett,
starter de & skinne. | dette tilfellet, s er
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Enkel damprengjoring
(Denne funksjonen er valgfri. Den

finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)

Sikrer enkel rengjering ved at smusset
(om det ikke har gatt for lang tid) mykes
opp av dampen som dannes i ovnen og
av vanndrépene som kondenseres pa
de indre overflatene i ovnen.

1.Fjern alt tilbeher fra ovnen.

2.Hell 500 ml vann opp i ovnsbrettet, og

sett brettet pa niva 2 i ovnen.

3.Velg funksjon for enkel
damprengjering Varigheten for
rengjeringen vises pa skjermen, og
den kan ikke endres. Du kan stille inn
sluttidspunkt for denne
rengjeringsfunksjonen.

4.Apne deren og tork av overflatene
inne i ovhen med en fuktig svamp eller
klut.

5.Bruk varmt vann med flytende
vaskemiddel, en myk klut eller svamp
til & fierne gjenstridig smuss, og tark
med en terr Klut.

I lgpet av den enkle
damprengjeringsmodusen Vil
vannet som er plassert pa brettet
for & myke opp skitt/smuss i
ovnsrommet fordampe og
kondensere i ovnsrommet og det
indre glasset av ovnsderen, derfor
kan vannet dryppe nar ovnsderen
blir &pnet. Terk av kondens sa
snart ovnsdaren blir pnet.



Pyrolyserengjogring
Varme overflater kan forérsake
forbrenninger!
Ikke berer produktet ved
selvrengjering og hold bamn péa
avstand fra utstyret. Vent i minst
30 minutter faor du fierner restene.

Ovnen er utstyrt med selvrengjerende
pyrolysefunksjon. Ovnen varmes opp til
omtrent 420-480 °C, og smuss brennes
til aske. En sterk raykutvikling kan
forekomme. Serg for god ventilasjon.
Pyrolyse skal brukes etter omtrent hver
10. ovnsbruk.
1.Fjern alt tiloeher fra ovnen. P&
modeller med sidestativ ma
sidestativene ogsa tas ut.
Hvis produktet er utstyrt med et
pyrolysesikkert tilbeher (taler selvrensing
ved hey temperatur), trenger du ikke ta
dette tilbeharet ut av ovnen.
2.Far rengjoringssyklusen skal smuss
fiernes fra de ytre overflatene og
ovnens indre med en fuktig klut.

Ikke rengjer derpakningen.
Fiberglasstetningen er svaert
sensitiv og kan lett skades.

Ved skade pa ovnsderens
pakning skal denne skiftes ut med
en ny fra autorisert service.

3."Pyrolyse" HH Velg pyrolysefunksjonen
gselvrengjcarlng)
4.$t2eco Det anbefales & bruke
okonomisk rengjeringsfunksjon hvis
ovnen ikke er altfor tilsmusset.
Hvis denne funksjonen brukes nér
apparatet er sveert tilsmusset, vil dette
ikke veere tilstrekkelig rengjering. For
slike tilfeller skal pyrolysefunksjonen HH
brukes etter skonomisk
rengjeringssyklus $2eco o avsluttet.
Selvrengjeringstiden vises péa displayet.
Denne varigheten kan ikke justeres.

Slutten av selvrengjeringssyklusen kan
justeres.
5.0vnsderen kan ikke apnes, og

Iassymbolet vises pa tidsvisningen
under selvrengjering. Den holder seg
l&st en tid etter at pyrolysefunksjonen
er ferdig. Ikke bryt opp derlasen med

handtaket for ldsesymbolet
forsvinner.
6.Etter en rengjeringssyklus skal
smussavleiringene fiernes med
eddikvann.
Rengjor ovnsdoren
For & rengjere ovnsdegren bruk varmt
vann med flytende vaskemiddel, en myk
klut eller svamp til & rengjere produktet
og torke det med en terr klut.

lkke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for
a rengjere ovnsderen. De kan ripe
opp overflaten og edelegge
glasset.

Fjerne ovnsdoren

1.Apne front deren (1).

2.Apne Klemmene ved hengselhuset (2)
péa heyre og venstre side av frontderen
ved & trykke dem ned slik som vist pa

figuren.

Dar

Hengselas(lukket posisjon)
Ovn

Hengselas(@pnet stilling)

A ON =

39/NO



4.Fjern frontderen ved a trekke den
oppover for & frigjere den fra heyre og
venstre hengsler.

Trinnene som utferes under
fierningsprosessen skal utfores i
motsatt rekkefolge for & installere
daren. lkke glem & lukke
klemmene ved hengselhuset ved
remontering av daren.

Fjerne dgrens indre glass
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)
Det indre glasspanelet pa ovnsderen
kan fiernes for rengjering.

Opne ovnsdaren.

Skru las skruene pé siden av plastdelen
(mot 1).

Trekk mot deg og ta av plastdelen som
er installert pa avre del av frontderen.
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P4 123

1 Innerste glasspanel

2 Indre glasspanel

3 Ytre glasspanel

4 Plastglasspanelapning - nedre
Slik som illustrert pa figuren, loft det
innerste glasspanelet (1) litt i retning av A
og trekk det ut i retning av B.
Gjenta den samme prosedyren for &
fierne det indre glasspanelet (2).

Det farste trinnet for & sette sammen
deren igjen er & reinstallere det indre
glasspanelet (2).

Slik som illustrert pa figuren, plasser det
avfasede hjernet pa glasspanelet slik at
det vil vaere i det avfasede hjernet av
plastapningen.



Det indre glasspanelet (2) ma installeres i
plastapningen i naerheten av det innerste
glasspanelet (1).

Ved installering av det innerste
glasspanelet (1), se til at den trykte siden
péa panelet vender mot det indre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjarnet
péa det indre glasspanelet inn i den nedre
plastapningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du
herer et "klikk". Fest plastdelen ved &
sette de to skruene inn i sporene pa
sidene.

Utskifting av ovnspaeren

For du skifter ut ovnspaeren, pass
pa at produktet er frakoblet
stremkilden og nedkjelt for &
unnga risikoen for elektrisk stat.
Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

| denne ovnen brukes en
gledelampe med en effekt pa
mindre enn 40 W, en heyde pa
mindre enn 60 mm, en diameter pa
mindre enn 30 mm eller en
halogenlampe med sokkel type G9,
en effekt pa mindre enn 60 W.
Lampene er egnet for bruk ved
temperaturer over 300 ° C.
Ovnlamper kan fas fra autoriserte
serviceagenter eller teknikere med
lisens.

Posisjonen pa lampen kan variere
fra figuren.

Lampen som brukes i dette
apparatet er ikke egnet til
belysning av rom i husholdningen.
Formalet med denne lampen er &
hjelpe brukeren til & kunne se
maten.

Lampene som brukes i dette
apparatet skal kunne téle
ekstreme fysiske tilstander slik
som temperaturer pa over 50 °C.

Hvis ovnen din er utstyrt med en

rund paere:

1.Koble produktet fra stramforsyningen.

2.Drei glassdekselet mot klokken for &
fierne det.

3.Hvis ovnslampen er av type (A) i
figuren under, tar du den ut ved &
dreie den som vist og bytter den ut.
Hvis den er av type (B), trekker du i
den og tar den ut som vist i figuren og
bytter den ut.

4.Sett pa plass glassdekselet.
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E] Feilsoking

Ovnen avgir damp nar den er i bruk.

¢ Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stey. >>> Dette er
ingen feil

¢ Stromsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stremuttaket. >>> Kontroller

kontakttilkoplingen.

¢ Ovnslampen er defekt.mg>>> Skift ut ovnspaeren.

e Stremmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strom. Kontroller sikringene i
kringsboksen. Ved beho

e Er kanskje ikke stilt til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur. >>>
Still ovnen til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur.

e Stremmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strom. Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Forher deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren
der du har kjgpt produktet hvis du
ikke kan ordne problemet selv om
du har giennomfert instruksjonene
i dette avsnittet. Gjer aldri forsek
pa & reparere et defekt produkt
selv.
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